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Instruction Book

8000 Air Fryer Dual



General Overview

A Bottom basket (7L) C Basket handle E Control panel G Cooling system
B Top basket (4L) D Grid F Airoutlet H Main cord
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AirFry Grill

1. On/Off 8. Temperature control  12. Time control 18. Vegetables

2. Link function 9. Temperature 13. Wating to cooking 19. Fish

3. Sync End function indicator (40-200°C) 14 Ajrfry function 20.Chicken

4. Top basket control 10. Shake Reminder 15. Bake function 21. Steak

5. Bottom basket control 11 (T/Lri“r‘;r‘rf?‘g‘;trgirn 16. Grill function 22.Light control
6. Top basket indicator Dehyé.rote: ]_56) 17. Dry function 23.Play/Pause

7. Bottom basket indicator



Before first use

2. Clean the pan and grid with warm water and dish soap. Wipe inside and outside of the

appliance with a soft cloth.
3. Itis normal for a new unit to emit odors the first few times it is operated. Run the empty air

fryer at 200°C for 20 minutes before first use to avoid that.

A Safety precautions




Lighting control & temperature scale conversion

Lighting control

°C/°F

Temperature
scale conversion

Basket selection
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Top Basket
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Bottom Basket
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Link function
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Sync end function




Pre-set Functions
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180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
OO 170°C 10min 60~200°C 1~99min 0
‘Q' 140°C 15min 60~200°C 1~99min 0
g 180°C 30min 60~200°C 1~99min 0
200°C 10min 60~200°C 1~99min 0
170°C 15min 60~200°C 1~99min
200°C 5min 60~200°C 1~99min
bry 80°C 5h 40~80°C 1~5h

Before Cooking
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1. Before each cooking, please place the grid into the basket (the heat-resistant silicone foot pad
of the grid does not need to be removed), and fully push the basket into the appliance.
2. Insert the power plug into the power outlet.



How to use - Single basket

1. Pull out one basket and place it on a stable surface, put the food in the basket, observing the
"MAX.” capacity indication. Then push the basket with food completely back into the appliance.

2. Press the On/Off button. First select the basket with food. Then select your desired cooking
method, for example, Air Fry function. Adjust the time and temperature to your taste or select one
of the pre-set recipes, for example, Vegetable. At last, press the Play/Pause button.

3. When the "Shake Reminder" icon lights up and beeps during the cooking process, use heat-resist-
ant tools to flip the food once or carefully shake the food in the frying basket slightly.

A CAUTION: Do not shake the frying basket vigorously to avoid food splashing and causing burns.
A CAUTION: Be careful with hot surfaces when the appliance is in use.

Shake Reminder

The “Shake Reminder” is activated during Air Fry function and
the pre-sets recipes, such as vegetables, Fish, Chicken legs
and Steak.

When it is time to shake or flip your food, the “Shake Reminder”
icon will light up and blink for one minute, while a beep sound
will repeat for three times.

The "Shake Reminder” is not mandatory, hence the cooking will
continue as usual even if the food is not flipped or shaken.




4. At the end of the cooking time, the appliance will issue a beep signal. Carefully remove the basket

and place it on a heat-resistant surface. Unplug the appliance after using it.
A CAUTION: Hot steam can come out of the basket when it is opened mid or at the end of GB
cooking. Make sure your face, arms and hands are away from the steam when opening it.

How to use - Top + Bottom basket

3. Press the On/Off button. First select the top basket. Then select your desired cooking method, for
example, Air Fry function. Adjust the time and temperature to your taste or select one of the
pre-set recipes, for example, Vegetable. At last, press the Play/Pause button.



4. Secondly, select the bottom basket. Then select your desired cooking method, for example, Dry
function. Adjust the time and temperature to your taste. At last, press the Play/Pause button.

5. When the "Shake Reminder" icon lights up and beeps during the cooking process, use heat-resist-
ant tools to flip the food once or carefully shake the food in the frying basket slightly. At the end of
the top basket cooking time, the appliance will issue a beep signal.

6. At the end of the bottom basket cooking time, the appliance will issue a beep signal.

7. Unplug the appliance after using it.
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How to use - Link function

3. Press the On/Off button. First select the link function. Then select your desired cooking method, for
example, Air Fry function. Adjust the time and temperature to your taste or select one of the
pre-set recipes. At last, press the Play/Pause button.
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4. When the "Shake Reminder" icon lights up and beeps during the cooking process, use heat-resist-
ant tools to flip the food once or carefully shake the food in the frying basket slightly. At the end of
the cooking time, the appliance will issue a beep signal. Unplug the appliance after using it.




How to use - Sync End function

3. Press the On/Off button. Select the Sync End function. First select the top basket, then select your
desired cooking method, for example, Air Fry function. Adjust the time and temperature to your
taste or select one of the pre-set recipes, for example, Steak.

4. And then select the bottom basket, select your desired cooking method, for example, Air Fry
function. Adjust the time and temperature to your taste or select one of the pre-set recipes. At last,
press the Play/Pause button.



5. Firstly, bottom basket with longer setting time will be prioritized for cooking. When the "Shake

Reminder" icon lights up and beeps during the cooking process, use heat-resistant tools to flip

the food once or carefully shake the food in the frying basket slightly.

6. Secondly, top basket with shorter setting time will start cooking. When the "Shake Reminder" icon
lights up and beeps during the cooking process, use heat-resistant tools to flip the food once or
carefully shake the food in the frying basket slightly.

Wating to cooking indicator

When the "Sync end function" is activated, the basket with
shorter cooking time will wait for cooking until the basket
with longer cooking time cooking for a while, so that both
baskets can end cooking at the same time. During this
period, the "waiting to cooking indicator" will light up until
cooking begins.

7. At the end of the cooking time, the appliance will issue a beep signal. Unplug the appliance
after usingit.



Cleaning
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1. Always unplug the appliance and wait until it cools down before cleaning it.
2. Wipe the outside of the appliance with a soft cloth.

3. Clean the pan and grid with warm water and dish soap, or place them in the dishwasher.

A NOTE: Avoid using abrasive cleaning products or metal tools in order to protect
the non-stick coating.

CAUTION: Never submerge the product, its cord or plug in water or any other liquid.

4. Clean the heating element with a cleaning brush.

NOTE: Ensure the appliance is completely cooled down before cleaning the heating element.



Cooking Guide
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400g 180°C 18min

4009 180°C 18min

400g 170°C 8min

4009 170°C 10min

@ 400g/2pcs 140°C 15min
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@ 400g/2pcs 140°C 15min
@ 1000g/8pcs 180°C 28min

1000g/8pcs 180°C 28min

i
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AirFry

400g/2pcs 200°C 10min
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400g/2pcs 200°C 10min

% 220g/6inches 160°C 12min
a2
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220g/6inches 160°C 14min
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AirFry @ @ 1200g 180°C 55min
7L
Bake @ @ 400g/9pcs | 160°C 20min
7L
@ 180g/4pcs 180°C 8min
o "
@ 180g/4pcs 180°C 9min 0
7L
@ 180g 80°C 3h
4L
@ 180g 80°C 3h
7L
@ 200g 80°C 3h
“
@ @ 200g 80°C 3h
L
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What to do if...

Problem

Check if...

You cannot activate or
operate the appliance.

- The appliance is correctly connected to
an electrical supply.

- The baskets are in the correct position.
Ensure they are completely pushed into the appliance
to enable the electrical supply.

- The cooking time is set.

You cannot slide the basket
into the appliance.

- The basket is filled over its maximum capacity.

- The basket is placed correctly. It has to click
when you place it in the unit

- There’s an object under the basket that is an obstacle to
close it properly.

White smoke comes out of
the appliance.

- The food you prepare is too greasy.

- The basket, grid and heating element are clean.

The display shows El

- Top bucket open circuit

The display shows E2

- Top bucket short circuit

The display shows E3

- Bottom bucket open circuit

The display shows E4

- Bottom bucket short circuit.

The display shows ES

- Control PCBA communication failure.

The display shows E6

- Power PCBA communication failure.

" In case the display shows error codes, the appliance must be repaired by a Service Center.

Technical Data

Product Air Fryer
Model AAFD1IB
Voltage (V~) 220V ~240V
Power (W) 2700 W
Frequency (Hz) 50 ~ 60 Hz
Capacity LL+T7L




E] Electrolux

KHUXXKa ¢ ykasaHus

OBoeH Ebp dpaep 800 (800 Air Fryer Dual)



O6w, npernep

A [JonHa kowHuua (7n) C [Opbxka Ha

B TlopHa kowHuua (4n) D Pewetka

KowHMuaTta

E KoHTponeH naHen G Cwuctema 3a oxnaxaaHe

F W3xop 3a Bb3gyxa H OcHoBeH kaben

Bkn./Makn.

®yHKuMs “Bpbaka”
OyHKUNS
“CMHXpOHM3MpaHe Ha
Kkpas”

KoHTpon Ha ropHata
KOLLHMLA

KoHTpon Ha gonHata
KOWHMLA

AirFry

WHavkaTop Ha ropHara
KOWHMLA

MHaukaTop Ha gonHata
KOLUHMLA

KoHTpon Ha

Temneparypara

MHavkarop 3a

Temneparypara

(40-200°C)

10. HanomHsiHe 3a
pasknallaHe

11. WMHaukaTop 3a Bpeme
(AirFry: 1-99 muH,
[exuppatupaHe: 1-54.)

12. KoHTtpon Ha BpemeTo

13. M3vakBaHe Ha rotBeHeTo

14. GyHkums “AirFry”

15. ®yHKUMS 3a neyeHe

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

®yHKUMSA 38 rpun
DyHKUMS 3a CyLueHe
3eneHuyum

Puba

Mune

Mbpxona

KoHTpon Ha
OCBETNEHNETO

IMyckaHe/May3a




Mpenu pa nanonssate 3a NbLPBU NbT

2. [MoumncTeTe TaBMUKaTa 1 peLleTKaTta ¢ Tonna BoAa v npenapar 3a M1ueHe Ha cbaoBe. M3bbpluete
BbTPELUHOCTTa M BLHLUHOCTTA Ha ypeda ¢ Meka Kbpra.

3. HopmanHo e HoB ypea Aa n3nb4sa MUPU3MU NPU MbPBUTE HAKOSMKO U3nonasaHus. 3a Aa nsberHete
ToBa, NycHeTe npa3Hus ebp dpaep Ha 200 °C 3a 20 MMHYTM Npeau Aa ro nsnonssare 3a MbpsBM MbT.

A Mepku 3a 6e3onacHocCT




KOHTpOﬂ Ha ocBeTJIieHNneTo n npe06pa3yBaHe Ha
TeMnepartypHarta CKasa

KoHTpon Ha
OCBETIIEHNETO

°C/°F
Mpeobpa3syBaHe Ha

TemnepatypHarta
ckana

M360p Ha KowHMUa
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[opHa kowHuua
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[onHa kowHuua
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DyHkuma “Bpbaka”

-
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PyHKUMA
“CUHXpOHU3MpaHe Ha
Kpas”




MpeaBapuTenHo 3agageHn PyHKLUU

sl SICEE:
boy Oy §7 O &
180°C 15MuH 60~200°C 1~99MuH 0
OO 170°C 10MuH 60~200°C 1~99MmH 0
& 140°C 15MuH 60~200°C 1~99MuH Q
Y(Of 180°C 30MuH 60~200°C 1~99MmH 0
200°C 10MUH 60~200°C 1~99MmnH Q
170°C 15MuH 60~200°C 1~99muH

200°C 5MUH 60~200°C 1~99MuH

80°C 54 40~80°C 1~5y

Mpeau roTtBeHeTO
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1. [Mpeawn BcsIKO roTBEHe NocTaBeTe pelleTkaTa B KolwHuuata (He e Heobxoaumo aa ce OTCTpaHABa
TepMoyCTOIZLMBaTa CUINMMKOHOBa NOAJIOXKa Ha peu.leTKaTa) n n3uAano BKapaﬁTe KOlWHMUaTa B ypeaa.

2. BknioyeTe wencena B eneKkTpuyeckaTta Mmpexa.




Kak aa nanonssate - Camo egHarta KowHumua

1. V3BapeTe egHa KoOLIHULA M 5 NOCTaBeTe BbpXy CTaburHa NoBbPXHOCT, CNOXETe XxpaHaTa B
KOLLHMLATa, KaTo cnaseaTe ykasaHusiTa 3a MakcumarHus kanaumtet. Cne ToBa Bkapaiite
KOLLHMLATa C XpaHaTta u3usno B ypeda.

2. HatucHete 6yToHa Bkn./M3kn. MbpBo n3bepete kowHULaTa ¢ xpaHata. Cnep ToBa u3bepete
XenaHusa MeTOoA Ha rotTeeHe, Hanpumep dyHkumsaTa ,Air Fry“. HactpoliTe BpemeTo 1 Temneparyparta
crnopeq cBos BKYC Mnu n3beperte efHa OT NpeaBapuTenHo 3agajeHute peuenTu, Hanpumep
Benenuyumn. Hakpasi HaTucHeTe ByToHa [yckaHe/ay3a.

3. Korato nkoHata HanomHsiHe 3a pasknallaHe CBETHE U Ce Yye 3BYKOB CUrHan no Bpeme Ha
rOTBEHETO, U3Non3BanTe TEPMOYCTONYMBM Npubopu, 3a Aa 06bpHETE XpaHaTa BEAHBXK UK
BHMMaTENHO pasknaTteTe NeKo XpaHaTa B KOLLUHMLATa 3a MbpPXeHe.

A BHUMAHMUE: He pasknaiiaite KowHMLaTa 3a NbpXXeHe eHeprMyHo, 3a aa usberHete npbcku oT
XpaHa 1 nsrapsiHus.

A BHUMAHME: BHumaBanTe € ropeLumTe NoBbPXHOCTK KOraTo uanonssarte ypeaa.

HanomHsiHe 3a pa3knawaHe

“HanoMHsHeTO 3a pasknalaHe” ce akTMBMpa Nno BpemMe Ha

dyHkuusTa “Air Fry” n npeaBapuTenHo 3agageHuTe peuenTy,

KaTo 3eneHyyLm, puba, nuneLwkn dytyeta n nbpxona.

Korato e Bpeme ga pasknatute unum obbpHeTe xpaHara,

MKoHaTa “HanoMHsiHe 3a pasknallaHe” e CBeTHe U1 Lie mura

B NPOAbIMKEHNE Ha edHa MUHYTA, a 3BYKOBUST CUrHan Lue ce

NMOBTOPY TPU MbTU.

“HanomHsiHeTo 3a pasknaliaHe” He e 3a4bIKUTENHO, 3aToBa

rOTBEHETO LLE NPOABLITKMA KaKTO OBUKHOBEHO, OPU ako

XpaHaTta He 6bae obbpHaTa Unu pasknareHa.




4. B kpas Ha BpeMeTo 3a roTBEHe YpeabT Lue n3gane 3BykoB curHan. BHumatenHo nasagerte
KOLUHMLATa 1 51 MOCTaBETE BbPXY TOMSIOYCTONYMBA NOBBLPXHOCT. Crniep ynotpeba uskroveTe ypeaa
OT KOHTaKTa.

A BHUMAHME: KoraTto oTBOpUTE KOLLIHMLATA NO BPEME Ha rOTBEHETO UMK B Kpas My, OT HESl MOXe Aa
n3nese ropeLla napa. Ysepere ce, Ye NULETO M pbLIETE BM Ca Aarey oT napara, korato st oTBapsiTe.

Kak na nanonsBare - ropHa + gonHa KowHuua

TN & O

6
L 6 (>

3. HatucHete 6yToHa Bkn./M3kn. MbpBo nsbepete ropHaTta kowwHuua. Cnep Toea nsbepere xxenaHus
MeToq Ha roteeHe, Hanpumep dyHkumsaTa “Air Fry”. HactpoinTe BpemeTo 1 Temneparypara crnopes
CBOSl BKYC 1nun n3bepete egHa OT NpeaBapuTenHO 3afafeHnTe peuentu, Hanpumep 3eneHyyum.
Hakpas HaTucHeTe 6yToHa lMyckaHe/lMay3a.



4. Bropo, nsbepete gonHata kowHuua. Cnen ToBa nsbepeTe xenaHna MeTod Ha roTBeHe, Hanpumep
dyHKums “CylueHe”. Hactpownite BpeMeTo 1 Temneparypara crnopes CBouTe npeanovntaHums.

Hakpas HatucHeTe 6yToHa NyckaHe/lNay3a.

5. Korato nkoHaTta HanomHsiHe 3a pasknallaHe CBETHE U ce Yye 3BYKOB CUrHan rno Bpeme Ha
roTBEHETO, U3Mor3BalTe TEPMOYCTONYMBY NpMBopK, 3a fa 0GbpHETE XpaHaTa BEAHBXK 1N
BHUMaTENHO pasknaTeTe NMEKO XpaHaTa B KOLIHMLATa 3a MbpXeHe. B kpasi Ha BpeMeTo 3a rotBeHe
Ha ropHaTa KoWHWLa ypeabT e u3aane 3ByKoB curHar.

6. B Kpasa Ha BpeMeTO 3a rotBeHe Ha gorfiHaTa KOoWwHUUa ypeabT Wwe n3gane 3sByKkoB curHarn.

7. Cnen ynotpeba usknioueTe ypeaa oT KOHTaKTa.
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Kak aa uanonsBare - OyHkumna “Bpbaka”

3. HatucHete 6yTtoHa Bkn./M3kn. MbpBo n3bepete dyHkuusiTa “Bpbaka”. Cnen ToBa nsbepete
XenaHus MeTog Ha roTBeHe, Hanpumep dyHkuusTa “Air Fry”. HactpoinTe BpemeTo 1 Temnepatypata
cropef cBos BKyC Unu n3bepete efHa OT nNpeaBapvTenHo 3ajageHute peuentu. Hakpas HatucHeTe
6yToHa MNyckaHe/lNay3a.
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4. Korato nkoHaTta HanomHsiHe 3a pasknalyaHe CBETHE U ce Yye 3BYKOB CUrHasn no Bpeme Ha
roTBEHETO, M3Mon3BaviTe TepPMOYCTONYMBY NpnbopK, 3a Aa 06bpHETE XpaHaTa BEAHBX UNn
BHVMMAaTENHO pasknaTteTe Neko XpaHaTa B KOLIHMLUaTa 3a mbpxeHe. B kpas Ha BpemeTo 3a roteBeHe
ypeabT e n3aane 3BykoB curHan. Cnep ynorpeba msknioyete ypeda ot KOHTaKTa.



Kak pa usnonsBare - OyHkuma “CuHXpoHM3NpaHe Ha Kpas”

== AirFry s
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3. HatucHete 6yTtoHa Bkn./M3kn. M3bepete dyHKUMSA “CrHXpOHM3MpaHe Ha kpas”. Mbpeo n3bepete
ropHaTa KoLUHMUa, crnef ToBa usbepere xenaHusi HaunH Ha roTBeHe, HanpumMep dyHkumsaTa “Air Fry”.
HacTtpoliTe BpemeTo 1 TemnepaTtypaTa crnopef CBosi BKyC unun n3bepete efHa oT NpeaBapuUTerHO
3ajajeHnTe peLenTy, HanpyMep 3a Mbpxona.

= AirFry=
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4. Cnep ToBa usbepeTe gonHata KOWHULLA W KENaHUst HAaYMH Ha roTBeHe, Hanpumep yHKumsATa
“Air Fry”. HacTpoliTe BpeMeTo 1 TemnepartypaTta crnopef CBOsi BKyC Unu n3bepeTe efHa ot
npeaBapuTenHo 3agageHute peuenTtu. Hakpas HatucHeTe byToHa lMyckane/lay3a.



5. MbpBO, AONHATA KOLWHMLA C MO-AbAr0 HACTPOEHO BpeMe 3a roTeeHe e 6bae ¢ npropuTeT. Korato
MKoHaTa HanomHsiHe 3a pasknalyaHe CBEeTHe U ce Yye 3BYKOB CUrHan no BpeMe Ha roTBEHeTO,
n3nonaeante TepMoyCcTon4mBK Npmbopw, 3a Aa obbpHeTe XxpaHaTa BeAHBbX UM BHUMATENHO
pasknaTteTe Neko xpaHaTta B KOLWHMLATa 3a MbpXKeHe.

6. BTOpO, ropHaTta KOoLWHMLUa C No-KpaTko HAaCTPOEeHO BpeMe 3a roTBeHe Le 3arnoyHe ga ce roteun.
Korato nkoHata HanomHsiHe 3a paskrnallaHe CBeETHe U ce Yye 3ByKOB CUIrHar no Bpeme Ha
roTBEHETO, n3nonssante TepMoyCTOVIHMBVI an60pV|, 3a fa o6preTe XpaHaTta BeOHBbX Unn
BHMUMATENIHO pa3KnaTteTe JIeKo XpaHaTa B KOLWHMLATa 3a NbpXeHe.

MHaukaTop 3a M3yakBaHe Ha roTBEHETO

Korato dyHkumaTa “CuHXpoHU3vpaHe Ha kpas” e
aKkTMBMpaHa, KoLWHMLaTa C No-KpaTko BpeMe 3a
roTBEHe Lle M34yaka, JoKaTo KOLIHMLaTa C No-AbMro
BpeMe 3a roTBeHe Ce roTBM 3a U3BECTHO Bpeme,
Taka Ye U ABeTe KOWHWLM Aa MoraTt Aa npuknioyat
roTBeHeTO efHOBpeMeHHO. pe3 ToBa Bpeme
VMHOMKATOPBT “M34akBaHe Ha rOTBEHETO” Lue CBETH,
[0KaTo rOTBEHETO He 3aroyHe.
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7. B Kkpasi Ha BpeMeTo 3a roTBeHe ypeabT Lie usgaae 3Bykos curHan. Creq ynotpeba uskroueTte
ypena oT KOHTaKTa.



MouuncrTtBaHe
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1. BuvHaru uskntouBainTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa 1 u3yakanTe a UscTvHe, npeau ga ro
noyncrure.
2. MN30bpLueTe BbHIWHATA YacT Ha ypeaa ¢ Meka kbpra.

3. MNouncreTe TaBmykata un pewieTkata ¢ Tonna soga v npenapart 3a MMeHe Ha CbA0Be UMK I CrioXxeTe
B CbAoOMuUANHaTa.

ABEJEXKA: N3bareanTe na nsnonssarte abpa3vMBHM NOYMCTBALLM NPOAYKTU UM MeTarHu
VMHCTPYMEHTH, 3a Aa npeanasvnTe HesanensBaljoTo NOKpUTHe.

BHUMAHME: Hukora He noTansinTe npoaykra, kabena unu wencena My BbB Boga Unu gpyra

Te4YHOCT.
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4. lMouunctete HarpeBaTernHuna eneMeHT C YeTKa 3a Nno4yncreaHe.

BEJNEXKA: YBepeTte ce, 4ye ypeobT € HanbfHO U3CTUHAM, NPean Aa NoYMcTUTEe HarpeBaTenHus
€neMeHT.



PbkoBoACTBO 3a rorBeHe
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AirFry 1200r 180°C 55MuH
7
AirFry 400r/96p. 160°C 20MuH
7
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KakBo pa HanpaBuTte, ako...

Mpo6nem MpoBepeTe panu...

* YpeabT e npaBUiHO CBbP3aH KbM eneKkTpuyeckaTa mpexa.

» KowHwnuute ca B npaBunHaTa nosvuus. Yeeperte ce,
He moxete ga aktusupare
Ye ca HarmbrHO BKapaHu B ypeaa, 3a Aa Ce BKITUN
unu ga pabotute ¢ ypega.
enekTpo3axpaHBaHETO.

. BpemeTo 3a rotBeHe e HaCTpOeHO.

» KowHunuata e HanmbHeHa Ha4 MakCUMarnHusi cu KanauuTeT.

He moxeTe fa Bkaparte

KolWHMUaTa B ypeaa.

KowwHuuaTa e noctaBeHa npasunHo. Ts TpsbBa fga LwpakHe,
KoraTo s ocTaBuTe B YCTPOWNCTBOTO.

* Mopa kolwHWLATa UMa NPEAMET, KOWTO Npeyun fa ce 3aTBopu
npaBUmHoO.

* MpuroTeBaHaTa xpaHa e npekaneHo masHa.
OT ypena nanusa 6an gum.
 KowHwuuara, pelietkara v HarpeBaTeiHUAT efeMeHT ca YUCTU.

Ha gucnnes ce nokassa E1. .

OTBOpeHa Bepura Ha ropHaTta TaBu4Ka.

Ha gncnnes ce nokasea E2. .

Kbca Bepura Ha ropHaTta TaBu4Ka.

Ha gucnnes ce nokassa E3. .

OTBOpeHa Bepura Ha ofiHaTa TaBU4Ka.

Ha gncnnes ce nokasea E4. .

Kbca Bepura Ha gonHarta TaBuyKa.

Ha gucnnes ce nokassa E5. * HenanpaBHoCT B KOMyHMKaLUsiTa Ha KOHTponHus PCBA.

Ha gucnnes ce nokassa E6. * HensnpaBHOCT B KOMyHMKaLusiTa Ha 3axpaHBsalumsa PCBA.

* B criyyait Ye Ha aucriies ce nokaxkaT KOAOBe 3a rpeluka, ypeabT Tpsibsa aa Gbae peMoHTUpaH oT

CepBU3EH LEHTDBP.

TexHNn4Yecku gaHHU

Mpoaykr Ebp ®paep
Mogen AAFD11B
BonTax (V~) 220V ~ 240V
3axpaHBaHe (W) 2700 W
Yecrota (Hz) 50 ~ 60 Hz
Kanauutet 4n+7n
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Benutzerhandbuch

800 HeiBluftfritteuse Dual



All

gemeine Ubersicht

A Unterer Korb (7L) C Korbgriff

B Oberer Korb (4L) D Résteinsatz

E

F

Bedienfeld

Luftauslass

G Kuhlsystem

H Hauptkabel

PN VS WN 2

Ein/Aus 9. Temperaturanzeige (40-
Verbindungsfunktion 200 °C)
Sync-End-Funktion 10. Schuttel-/

Wendeerinnerung

Einstellung oberer Korb
1. Zeitanzeige

Einstellung unterer Korb ™ (joia) rfrittieren: 1-99
Anzeige oberer Korb min,

Anzeige unterer Korb Dérren: 1-5 h)
Temperaturregelung 12. Zeiteinstellung

13.

4.

15.
16.

17.

Warten auf das
Garen

Funktion
HeiBluftfrittieren

Backfunktion
Grillfunktion
Dorrfunktion

. Gemuse

19. Fisch

20. Huhn

21. Steak

22. Beleuchtungseinstellung
23. Start/Pause




Erste Inbetriebnahme

2. Reinigen Sie die Pfanne und den Résteinsatz mit warmem Wasser und Geschirrreiniger. Wischen Sie die Innen- und
AuBenseite des Gerats mit einem weichen Tuch ab.

3. Esist normal, dass ein neues Geréat beim ersten Betrieb riecht. Lassen Sie die leere HeiBluftfritteuse vor dem ersten
Betrieb bei 200 °C fiir 20 Minuten laufen, um das zu vermeiden.

Sicherheitsvorkehrungen




Beleuchtungseinstellung & Umrechnung der Temperatureinheit

Beleuchtungseinstellung

o (0}

C/°F
Umrechnung der

Temperatureinheit

Korbauswahl

.

=J
LJ

Oberer Korb

LJ
=J

Unterer Korb

&

Verbindungsfunktion

-

S
Sync-End-Funktion




Voreingestellte Funktionen

N, 0.1 O ¢
o, Wy B 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min 0
g‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
)(Of 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5h 40-80°C 1-5h

Vor dem Garen

S @

1. Setfzen Sie vor jedem Garen den Rdsteinsatz in den Korb ein (das hitzebesténdige Silikon-Pad des Rosteinsatzes
muss nicht entfernt werden) und schieben Sie den Korb vollstandig in das Gerat ein.

2. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.




Verwendung - Einzelkorb

1. Ziehen Sie einen Korb heraus und stellen Sie ihn auf eine stabile Oberflache. Geben Sie das Gargut in den Korb und
beachten Sie dabei die Kapazitadtsanzeige “MAX.”. Schieben Sie den Korb dann vollstandig in das Gerat ein.

= AirFry ==
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2. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste. Zuerst wahlen Sie den Korb mit dem Gargut aus. Dann wéhlen Sie lhre gewiinschte
Garmethode aus, zum Beispiel die Funktion HeiBluftfrittieren. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur nach Bedarf
ein oder wéhlen Sie eines der voreingestellten Rezepte aus, zum Beispiel “Gemiise”. Zum Schluss driicken Sie die
Start-/Pause-Taste.

3. Wenn wéhrend des Garvorgangs das Symbol “Schiittel-/Wendeerinnerung” aufleuchtet und ein Signalton ertont,
wenden Sie die Speisen mit hitzebestdndigen Utensilien einmal oder schitteln Sie den Frittierkorb vorsichtig.
VORSICHT: Schitteln Sie den Frittierkorb nicht zu sehr, um Spritzer und Verbrennungen zu vermeiden.

VORSICHT: Vorsicht vor heiBen Oberflachen, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Schiittel-/Wendeerinnerung

Die “Schittel-/Wendeerinnerung” ist wdhrend der Funktion
HeiBluftfrittieren und den voreingestellten Rezepten wie Gemiise, Fisch,
H&hnchen und Steak aktiviert.

Wenn es Zeit ist, Ihre Speisen zu schiitteln oder zu wenden, leuchtet das
Symbol “Schuttel-/Wendeerinnerung” auf und blinkt eine Minute lang,
wahrend dreimal ein Piepton ertdnft.

Die “Schuttel-/Wendeerinnerung” ist nicht unbedingt erforderlich, daher
wird der Garvorgang wie gewohnt fortgesetzt, auch wenn das Gargut
nicht gewendet oder geschuttelt wird.

> >




4. Am Ende der Garzeit gibt das Gerat einen Signalton ab. Entnehmen Sie den Korb vorsichtig und stellen Sie ihn auf
eine hitzebestandige Oberflache. Nehmen Sie das Gerat nach der Verwendung vom Strom.

A VORSICHT: Beim Offnen des Korbs wahrend oder nach dem Garvorgang kann heiBer Dampf austreten. Achten Sie
darauf, dass lhr Gesicht, lhre Arme und Hande beim Offnen nicht in die Nihe des Dampfes kommen.

Verwendung - Oberer + unterer Korb

3. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste. Wahlen Sie zuerst den oberen Korb aus. Dann wahlen Sie lhre gewiinschte
Garmethode aus, zum Beispiel die Funktion HeiBluftfrittieren. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur nach Bedarf
ein oder wahlen Sie eines der voreingestellten Rezepte aus, zum Beispiel “Gemise”. Zum Schluss driicken Sie die
Start-/Pause-Taste.



4. Als Zweites wahlen Sie den unteren Korb. Wéhlen Sie dann Ihre gewtlinschte Garmethode, zum Beispiel die
Dorrfunktion. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur nach Bedarf ein. Zum Schluss driicken Sie die Start-/Pause-

Taste.

5. Wenn wéhrend des Garvorgangs das Symbol “Schiittel-/Wendeerinnerung” aufleuchtet und ein Signalton ertont,
wenden Sie die Speisen mit hitzebestandigen Utensilien einmal oder schiitteln Sie den Frittierkorb vorsichtig. Am
Ende der Garzeit des oberen Korbs gibt das Gerat einen Signalton ab.

6. Am Ende der Garzeit des unteren Korbs gibt das Gerat einen Signalton ab.

.

7. Nehmen Sie das Gerat nach der Verwendung vom Strom.




Verwendung - Verbindungsfunktion

2. Als Zweites ziehen Sie den unteren Korb heraus und legen Sie weiteres Gargut in den Korb, zum Beispiel Pommes
frites.

= AirFryT
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3. Drlcken Sie die Ein-/Aus-Taste. Zuerst wahlen Sie die Verbindungsfunktion. Dann wéhlen Sie Ihre gewlinschte
Garmethode aus, zum Beispiel die Funktion HeiBluftfrittieren. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur nach Bedarf
ein oder wéhlen Sie eines der voreingestellten Rezepte aus. Zum Schluss driicken Sie die Start-/Pause-Taste.

4. Wenn wahrend des Garvorgangs das Symbol “Schittel-/Wendeerinnerung” aufleuchtet und ein Signalton ertont,
wenden Sie die Speisen mit hitzebestandigen Utensilien einmal oder schitteln Sie den Frittierkorb vorsichtig. Am
Ende der Garzeit gibt das Gerat einen Signalton ab. Nehmen Sie das Gerat nach der Verwendung vom Strom.



Verwendung - Sync-End-Funktion

1

3. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste. Driicken Sie die Sync-End-Funktion. Wahlen Sie zuerst den oberen Korb und dann
die gewlinschte Garmethode, zum Beispiel die Funktion HeiBluftfrittieren. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur
nach Bedarf ein oder wéhlen Sie eines der voreingestellten Rezepte aus, zum Beispiel “Steak”.

+ AirFry=
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4, Wahlen Sie dann den unteren Korb aus und wéhlen Sie die gewlinschte Garmethode, zum Beispiel die Funktion
HeiBluftfrittieren. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur nach Bedarf ein oder wahlen Sie eines der voreingestellten
Rezepte aus. Zum Schluss driicken Sie die Start-/Pause-Taste.



5. Zuné&chst wird der untere Korb mit Iangerer Einstellzeit fir das Garen priorisiert. Wenn wahrend des Garvorgangs
das Symbol ,,Schittel-/Wendeerinnerung* aufleuchtet und ein Signalton ertont, wenden Sie die Speisen mit
hitzebestadndigen Utensilien einmal oder schiitteln Sie den Frittierkorb vorsichtig.

6. Als Zweites beginnt der obere Korb mit kirzerer Einstellzeit mit dem Garen. Wenn wahrend des Garvorgangs
das Symbol ,,Schittel-/Wendeerinnerung* aufleuchtet und ein Signalton ertont, wenden Sie die Speisen mit
hitzebestadndigen Utensilien einmal oder schiitteln Sie den Frittierkorb vorsichtig.

Anzeige “Warten auf das Garen”

Wenn die “Sync-End-Funktion” akftiviert ist, wartet der
Korb mit der klrzeren Garzeit mit dem Garvorgang, bis der
Korb mit der langeren Garzeit eine Weile gegart hat, sodass
beide Korbe gleichzeitig mit dem Garvorgang fertig werden.
Wahrend dieser Zeit leuchtet die Anzeige “Warten auf das
Garen” auf, bis der Garvorgang beginnt.
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7. Am Ende der Garzeit gibt das Gerat einen Signalton ab. Nehmen Sie das Gerat nach der Verwendung vom Strom.



Reinigung

1. Ziehen Sie stets den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen.
2. Wischen Sie die AuBenseite des Geréts mit einem weichen Tuch ab.

| o:l5

3. Reinigen Sie die Pfanne und den Rdsteinsatz mit warmem Wasser und Geschirrreiniger oder geben Sie sie in die
Spilmaschine.

AHINWEIS: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Metallwerkzeuge, um die Antihaftbeschichtung
zu schitzen.

VORSICHT: Tauchen Sie das Produkt, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

4. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Gerét vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie das Heizelement reinigen.



Garanleitung

Recipe
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— v = 9 2
=J
@ 7 -m' 1200g 180°C 55min 0
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@ 7 -m' 400g/95tk. 160°C 20min
4@ 180g/4Stk. 180°C 8min 0
=
7 -m' 180g/4Stk. 180°C 9min 0
4@ 180g 80°C 3h
> O
R
7 -m' 180g 80°C 3h
4@ 200g 80°C 3h
7 -]' 200g 80°C 3h




Was tun, wenn...

Problem

Uberpriifen Sie, ob...

Sie kénnen das Gerét nicht starten

oder bedienen.

Das Gerét ist korrekt an die Stromversorgung angeschlossen.

Die Kérbe sind in der richtigen Position. Stellen Sie sicher, dass sie
vollstdndig in das Geréat eingeschoben sind, um die Stromversorgung zu

aktivieren.

Die Garzeit ist eingestellt.

Sie kénnen den Korb nicht in das

Gerat hineinschieben.

Der Korb ist ber seine maximale Kapazitat hinaus gefullt.

.

Der Korb ist richtig hineingeschoben. Er muss einrasten, wenn Sie ihn in das

Gerat einschieben.

Unter dem Korb befindet sich ein Gegenstand, der das vollstandige

SchlieBen verhindert.

WeiBer Rauch kommt aus dem

Gerét.

Das Gargut, das Sie zubereiten, ist zu fettig.

Der Korb, der Résteinsatz und das Heizelement sind sauber.

Das Display zeigt “E1” an.

Unterbrochener Stromkreis oberer Korb.

Das Display zeigt “E2” an.

Kurzschluss oberer Korb.

Das Display zeigt “E3” an.

Unterbrochener Stromkreis unterer Korb.

Das Display zeigt “E4” an.

Kurzschluss unterer Korb.

Das Display zeigt “E5” an.

Kommunikationsfehler der Steuerungs-PCBA.

Das Display zeigt “E6” an.

« Kommunikationsfehler der Power-PCBA.

* Wenn auf dem Display Fehlercodes angezeigt werden, muss das Gerat von einem Servicecenter repariert werden.

Technische Daten

Produkt Heifsluftfritteuse
Modell AAFDT11B

Volt (V) 220V ~240V
Leistung (W) 2700 W

Frequenz (Hz) 50 ~ 60 Hz

Kapazitat 4L1L+7L
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Libro de instrucciones

800 Freidora de aire Dual



Vista general

A Cesta inferior (7 litros)

B Cesta superior (4 litros)

C Asade lacesta

D Rejilla

E Panel de control

F Salida de aire

G Sistema de refrigeracion

H Cable de alimentacion

1. Encendido/Apagado
2. Funcién de enlace

3. Funcion de finalizacion
sincronizada

4. Control de la cesta superior
5. Control de la cesta inferior

6. Indicador de la cesta
superior

7. Indicador de la cesta inferior

Grill

8. Control de 12.
temperatura 13

9. Indicador de 14
temperatura 5
(40-200°C)

10. Recordatorio de 16
remover 17.

1. Indicador de tiempo 18-
(Freidora de aire: 1-99  19.

. Espera para la coccién
. Funcion de freidora de aire 23.

min, Deshidratar: 1-5 h) 20

& &

[

>

21. Filete
22. Control de luz
Iniciar/Pausar

Control de tiempo

. Funcién de hornear
. Funcion de grill

Funcién de deshidratar
Verduras

Pescado

Pollo




Antes del primer uso

START
200

@ 20minutos

2. Limpie la bandeja y la rejilla con agua tibia y detergente para platos. Limpie el interior y el exterior del aparato con
un pafio suave.

3. Es normal que un aparato nuevo emita olores las primeras veces que se utiliza. Asegurese de que la freidora de aire
esté vacia y déjela funcionar a 200 °C durante 20 minutos antes del primer uso para evitar esto.

A Precauciones de seguridad

o
|
|
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[
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Control de luz y conversion de la escala de temperatura

Control de luz

A
30 segundos

°C/°F

de temperatura

Conversion de la escala

Seleccion de la cesta

9

-

7 litros

=J
LJ

Cesta superior

LJ
=J

Cesta inferior

&

Funcién de enlace

Funcién de
finalizacién
sincronizada




Funciones predefinidas

ity

<o

Oa

D’

226
180°C 15minutos 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10minutos 60~200°C 1~99min Q
Ld‘ 140°C 15minutos 60~200°C 1~99min 0
)g 180°C 30minutos 60~200°C 1~99minutos 0
200°C 10minutos 60~200°C 1~99minutos Q
170°C T5minutos 60-200°C 1~99minutos
200°C Sminufos 60~200°C 1~99minutos
80°C Shoras 40-80°C 1~5horas

Antes de cocinar

S @

1. Antes de cada coccion, coloque la rejilla dentro de la cesta (no es necesario retirar los soportes de silicona
resistentes al calor de la rejilla) e intfroduzca completamente la cesta en el aparato.

2. Conecte el enchufe a la toma de corriente.




Como usar — Cesta uUnica

1. Saque una cesta y colédquela sobre una superficie estable; ponga los alimentos en la cesta respetando la indicacién
de capacidad “MAX.". A continuacion, introduzca completamente la cesta con los alimentos en el aparato.
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2. Pulse el boton Encendido/Apagado. Primero seleccione la cesta con los alimentos. A continuacion, seleccione el
método de coccion que quiera, por ejemplo la funcién freidora de aire. Ajuste el tiempo y la tfemperatura a su gusto
o seleccione una de las recetas predefinidas, por ejemplo, Verduras. Por ultimo, pulse el botén Iniciar/Pausar.

3. Cuando el icono “Recordatorio de remover” se ilumine y emita un pitido durante el proceso de coccidn, utilice
utensilios resistentes al calor para dar la vuelta a los alimentos una vez o remueva suavemente los alimentos en la
cesta de freir.

A PRECAUCION: No agite o remueva la cesta de freir con fuerza para evitar que los alimentos salpiquen y puedan causar
quemaduras.

A PRECAUCION: Tenga cuidado con las superficies calientes cuando el aparato esté en funcionamiento.

Recordatorio de remover

El “Recordatorio de remover” se activa durante la funcion freidora de

aire y en las recetas predefinidas, como Verduras, Pescado, Muslos de

pollo y Filete.

Cuando llegue el momento de remover o dar la vuelta a los alimentos, el

icono “Recordatorio de remover” se iluminard y parpadeara durante un

minuto, mientras que la sefial acUstica sonara tres veces.

El “Recordatorio de remover” no es obligatorio; la coccién continuara

con normalidad aunque no se remuevan o se de la vuelta a los alimentos.




4. Al finalizar el tiempo de coccion, el aparato emitira una sefial acUstica. Retire la cesta con cuidado y coléquela sobre una
superficie resistente al calor. Desenchufe el aparato después de utilizarlo.

A PRECAUCION: Puede salir vapor caliente de la cesta cuando se abre durante la coccién o al finalizarla. Mantenga la
cara, los brazos y las manos alejados del vapor al abrirla.

Como usar - Cesta superior + cesta inferior

3. Pulse el botén Encendido/Apagado. Primero seleccione la cesta superior. A continuacion, seleccione el método de
coccién que quiera, por ejemplo la funcion freidora de aire. Ajuste el tiempo y la temperatura a su gusto o seleccione
una de las recetas predefinidas, por ejemplo, Verduras. Por Gltimo, pulse el botdn Iniciar/Pausar.



4. A confinuacion seleccione la cesta inferior. Después seleccione el método de coccién deseado, por ejemplo la
funcién de deshidratar. Ajuste el tiempo y la temperatura a su gusto. Por ultimo, pulse el botdn Iniciar/Pausar.

5. Cuando el icono “Recordatorio de remover” se ilumine y emita un pitido durante el proceso de coccidn, utilice
utensilios resistentes al calor para dar la vuelta a los alimentos una vez o remueva suavemente los alimentos en la
cesta de freir. Al finalizar el tiempo de coccidn de la cesta superior, el aparato emitird una sefial acustica.
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6. Al finalizar el tiempo de coccidn de la cesta inferior, el aparato emitird una sefial acustica.

7. Desenchufe el aparato después de utilizarlo.

o
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Como usar — Funcion de enlace

3. Pulse el botén Encendido/Apagado. Primero seleccione la funcién de enlace. A continuacidn, seleccione el método
de coccidn que quiera, por ejemplo la funcién freidora de aire. Ajuste el tiempo y la temperatura a su gusto o
seleccione una de las recetas predefinidas. Por ultimo, pulse el botén Iniciar/Pausar.

@

4, Cuando el icono «Recordatorio de remover» se ilumine y emita un pitido durante el proceso de coccion, utilice
utensilios resistentes al calor para dar la vuelta a los alimentos una vez o remueva suavemente los alimentos en la
cesta de freir. Al finalizar el tiempo de coccidn, el aparato emitira una sefial acUstica. Desenchufe el aparato después
de utilizarlo.



Como usar - Funcion de finalizacion sincronizada

1

3. Pulse el botén Encendido/Apagado. Seleccione la funcién de finalizacion sincronizada. Primero seleccione la cesta
superior y después el método de coccién deseado, por ejemplo, la funcidn freidora de aire. Ajuste el tiempo y la
temperatura a su gusto o seleccione una de las recetas predefinidas, por ejemplo Filete.

4, A continuacion seleccione la cesta inferior y el método de coccion deseado, por ejemplo la funcion freidora de aire.
Ajuste el tiempo y la tfemperatura a su gusto o seleccione una de las recetas predefinidas. Por ultimo, pulse el botén
Iniciar/Pausar.



5. Primero, la cesta inferior con el tiempo de coccién mas largo se iniciara antes. Cuando el icono “ Recordatorio de
remover ” se ilumine y emita un pitido durante el proceso de coccidn, utilice utensilios resistentes al calor para dar la
vuelta a los alimentos una vez o remueva suavemente los alimentos en la cesta de freir.

6. Después, la cesta superior con el fiempo de coccién mas corto comenzard la coccién. Cuando el icono “ Recordatorio
de remover ” se ilumine y emita un pitido durante el proceso de coccidn, utilice utensilios resistentes al calor para
dar la vuelta a los alimentos una vez o remueva suavemente los alimentos en la cesta de freir.

Indicador de espera para la coccién

Cuando la “funcion de finalizacion sincronizada” esta
activada, la cesta con el tiempo de cocciéon mas corto
esperard antes de comenzar hasta que la cesta con el
tiempo de coccion mds largo lleve un tiempo cocinando,
de modo que ambas cestas finalicen la coccidon al mismo
tiempo. Durante este periodo, el “indicador de espera para
la coccidon” permanecerd encendido hasta que comience la
coccioén.
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7. Alfinalizar el tiempo de coccion, el aparato emitira una sefial acustica. Desenchufe el aparato después de utilizarlo.



Limpieza

1. Desenchufe siempre el aparato y espere a que se enfrie antes de limpiarlo.
2. Limpie el exterior del aparato con un pafio suave.

3. Limpie la bandeja y la rejilla con agua tibia y detergente para platos, o coléquelas en el lavavajillas.

ANOTA: Evite utilizar productos de limpieza abrasivos o utensilios metdlicos para proteger el revestimiento
antiadherente.

PRECAUCION: Nunca sumerja el producto, el cable o el enchufe en agua ni en ningtn otro liquido.

4. Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza.

NOTA: Asegurese de que el aparato esté completamente frio antes de limpiar el elemento calefactor.

Guia de coccidon
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AirFry 12009 180°C 55min
7litros
AirFry 400g/9unidades 160°C 20min
7litros
180g/4unidades 180°C 8min Q
@ 4litros
ﬁ 180g/4unidades 180°C 9min 0
7litros
180g 80°C 3h
4litros
180g 80°C 3h
7litros
2009 80°C 3h
% 4litros
Dry
g . 200g 80°C 3h

7litros




Qué hacer si...

Problema

Compruebe si...

No puede activar ni utilizar el

aparato.

El aparato estd correctamente conectado al suministro eléctrico.

Las cestas estan en la posicion correcta. Compruebe que estén
completamente introducidas en el aparato para permitir el suministro

eléctrico.

El tiempo de coccién esta configurado.

No puede introducir la cesta en el

aparato.

La cesta esta llena por encima de su capacidad maxima.

.

La cesta estd colocada correctamente. Debe hacer clic al colocarla en el

aparato.

Hay un objeto debajo de la cesta que impide cerrarla correctamente.

Sale humo blanco del aparato.

Los alimentos que estd preparando son demasiado grasos.

La cesta, la rejilla y el elemento calefactor estan limpios.

La pantalla muestra E1.

« Circuito abierto de la cesta superior.

La pantalla muestra E2.

 Circuito corto de la cesta superior.

La pantalla muestra E3.

 Circuito abierto de la cesta inferior.

La pantalla muestra E4.

« Circuito corto de la cesta inferior.

La pantalla muestra E5.

o Error de comunicacién del PCBA de control.

La pantalla muestra E6.

e Error de comunicacion del PCBA de alimentacion.

* En caso de que la pantalla muestre coédigos de error, el aparato debe ser reparado por el Servicio Técnico.

Datos técnicos

Producto Freidora de aire
Modelo AAFD11B

Voltaje (V~) 220V ~240V
Potencia (W) 2700 W

Frecuencia (Hz) 50 ~ 60 Hz
Capacidad 4LL+TL
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Notice d'utilisation

800 Friteuse a l'air chaud double



Présentation générale

_

\
A\

S H
A Panier inférieur (7L) C Poignée du panier E Panneau de commande G Systéeme de
refroidissement
B Panier supérieur (4L) D Grille F Sortie d'air H Cordon principal

& g O

gl

AirFry

1. Activé/Désactivé 9. Tindicateur de 13. En attente de cuisson 20. Poulets
2. Fonction de liaison Tempéra'raure 14. Fonction de friture a I'air  21. Biftéque
3. Fonction de fin de %0-200 O chaud 22. Controle
synchronisation 10. Rappel de secouer 15 Fonction de cuisson au d'éclairage
4. Contréle du panier supérieur 11 Indicateur du temps four 23. Lecture/Pause
5. Controle du panier inférieur (Friture a l'air 16. Fonction grill
X X chaud : 1-99 min, 17. Fonction de séch
6. Indicateur de panier Sécher : 1-5 h) . Fonction de séchage

sup'erleur . 12. Controéle du temps 18. Légumes
7. Indicateur de panier inférieur 19. Poisson

8. Contréle de température




Avant la premiére utilisation

2. Nettoyez la poéle et la grille a I'eau chaude et au liquide vaisselle. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon doux.

3. Il est normal qu'un nouvel appareil dégage des odeurs lors des premiéres utilisations. Pour éviter cela, faites
fonctionner la friteuse a l'air chaud vide & 200 °C pendant 20 minutes avant la premiére utilisation.

A Précautions de sécurité




Controle de I'éclairage et conversion de I'échelle de température

Controle de I'éclairage

o (o]

C/°F

Conversion de I'échelle
de température

Sélection du panier

9

o

4L

7L

=J
LJ

Panier supérieur

LJ
=J

Panier inférieur

%

Fonction de liaison

-

S5

Fonction de fin de
synchronisation




Fonctions prédéfinies

BN, 0.1 O ¢
o, Wy B 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min 0
g‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
)(Of 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5h 40-80°C 1-5h

Avant la cuisson

S @

1. Avant chaque cuisson, veuillez placer la grille dans le panier (vous n'avez pas besoin de retirer le coussinet plantaire

en silicone résistant a la chaleur de la grille) et enfoncer complétement le panier dans l'appareil.

2. Insérer la fiche dans la prise.



Mode d'emploi - Panier unique

1. Retirez un panier et placez-le sur une surface stable, mettez les aliments dans le panier en respectant l'indication de
capacité “ MAX. ". Ensuite, repoussez complétement le panier contenant les aliments dans l'appareil.

2. Appuyez sur le bouton Activé/Désactivé. Sélectionnez d'abord le panier contenant les aliments. Sélectionnez ensuite
le mode de cuisson souhaité, par exemple la fonction de Friture a l'air chaud. Réglez le temps et la température
selon vos préférences ou sélectionnez I'une des recettes prédéfinies, par exemple Légumes. Enfin, appuyez sur le
bouton Lecture/Pause.

3. Lorsque l'icone “ Shake Reminder ” (Rappel de secouer) s'allume et émet un bip pendant la cuisson, utilisez des
ustensiles résistants a la chaleur pour retourner les aliments une fois ou secouez délicatement les aliments dans a
panier de friture.

A ATTENTION: Ne secouez pas vigoureusement le panier de friture afin d'éviter les projections d'aliments et les
bralures.

A ATTENTION: Faites attention aux surfaces chaudes lorsque I'appareil est en marche.

Rappel de secouer

La fonction “ Shake Reminder ” (Rappel de secouer) est activée pendant
la fonction de Friture a I'air chaud et les recettes prédéfinies, telles que
les Iégumes, le poisson, les cuisses de poulet et le bifteque.

Lorsque le moment est venu de secouer ou de refourner vos aliments,
I'icone “ Shake Reminder ” (Rappel de secouer) s'allume et clignote
pendant une minute, tandis qu'un bip retentit trois fois.

Le “ Shake Reminder ” (Rappel de secouer) n'est pas obligatoire; la
cuisson se poursuivra donc normalement méme si les aliments ne sont
pas retournés ou secoués.




4. Alafin du temps de cuisson, 'appareil émettra un signal sonore. Retirez délicatement le panier et placez-le sur une
surface résistante a la chaleur. Débranchez |'appareil aprés utilisation.

A ATTENTION: De la vapeur chaude peut s'échapper du panier lorsqu'il est ouvert au milieu ou a la fin de la cuisson.
Veillez a ce que votre visage, vos bras et vos mains soient éloignés de la vapeur lorsque vous ouvrez le panier.

Mode d'emploi - Panier supérieur + inférieur

3. Appuyez sur le bouton Activé/Désactivé. Sélectionnez d'abord le panier supérieur. Sélectionnez ensuite le mode
de cuisson souhaité, par exemple la fonction de Friture a l'air chaud. Réglez le temps et la tfempérature selon vos
préférences ou sélectionnez |'une des recettes prédéfinies, par exemple Légumes. Enfin, appuyez sur le bouton
Lecture/Pause.



4. Ensuite, sélectionnez le panier inférieur. Sélectionnez ensuite le mode de cuisson souhaité, par exemple la fonction
de Séchage. Réglez le temps et la température selon vos préférences. Enfin, appuyez sur le bouton Lecture/Pause.

5. Lorsque l'icéne “Shake Reminder” (Rappel de secouer) s'allume et émet un bip pendant la cuisson, utilisez des
ustensiles résistants a la chaleur pour retourner les aliments une fois ou secouez délicatement les aliments dans a
panier de friture. A la fin du temps de cuisson du panier supérieur, l'appareil émettra un signal sonore.

-~

\

N

6. Alafin du temps de cuisson du panier inférieur, I'appareil émettra un signal sonore.

7. Débranchez I'appareil aprés utilisation.

o
il 3




Mode d'emploi - Fonction de liaison

3. Appuyez sur le bouton Activé/Désactivé. Sélectionnez d'abord la fonction de liaison. Sélectionnez ensuite le mode
de cuisson souhaité, par exemple la fonction de Friture a l'air chaud. Réglez le temps et la température selon vos
préférences ou sélectionnez I'une des recettes prédéfinies. Enfin, appuyez sur le bouton Lecture/Pause.

@

4, Lorsque l'icone “Shake Reminder” (Rappel de secouer) s'allume et émet un bip pendant la cuisson, utilisez des
ustensiles résistants a la chaleur pour retourner les aliments une fois ou secouez délicatement les aliments dans
a panier de friture. A la fin du temps de cuisson, |'appareil émettra un signal sonore. Débranchez l'appareil aprés
utilisation.



Mode d'emploi - Fonction de fin de synchronisation

1

3. Appuyez sur le bouton Activé/Désactivé. Sélectionnez la fonction de fin de synchronisation. Sélectionnez d'abord
le panier supérieur, puis choisissez le mode de cuisson souhaité, par exemple la fonction de Friture a l'air chaud.

Réglez le temps et la température selon vos préférences ou sélectionnez l'une des recettes prédéfinies, par exemple
Bifteque.

= AirFry=

¥ ¥
L

4, Sélectionnez ensuite le panier inférieur, puis choisissez le mode de cuisson souhaité, par exemple la fonction de
Friture a l'air chaud. Réglez le temps et la fempérature selon vos préférences ou sélectionnez l'une des recettes
prédéfinies. Enfin, appuyez sur le bouton Lecture/Pause.



5. Tout d'abord, le panier inférieur avec un temps de cuisson plus long sera prioritaire pour la cuisson. Lorsque l'icéne
“Shake Reminder” (Rappel de secouer) s'allume et émet un bip pendant la cuisson, utilisez des ustensiles résistants
a la chaleur pour retourner les aliments une fois ou secouez délicatement les aliments dans a panier de friture.

6. Ensuite, le panier supérieur avec un temps de cuisson plus court commencera la cuisson. Lorsque l'icone “Shake
Reminder” (Rappel de secouer) s'allume et émet un bip pendant la cuisson, utilisez des ustensiles résistants a la
chaleur pour retourner les aliments une fois ou secouez délicatement les aliments dans a panier de friture.

Voyant “En attente de cuisson”

Lorsque la fonction de fin de synchronisation est activée,
le panier dont le temps de cuisson est plus court attendra
d'abord que le panier dont le temps de cuisson est plus long
ait cuit pendant un certain temps, afin que les deux paniers
puissent terminer leur cuisson en méme temps. Pendant
cette période, le voyant “en attente de cuisson” restera
allumé jusqu'au début de la cuisson.

7. Alafin du temps de cuisson, l'appareil émettra un signal sonore. Débranchez l'appareil aprés utilisation.



Nettoyage

1. Débranchez toujours l'appareil et attendez qu'il refroidisse avant de le nettoyer.
2. Essuyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux.

3. Nettoyez la poéle et la grille a I'eau chaude et au liquide vaisselle, ou mettez-les dans le lave-vaisselle.

AREMARQUE: Evitez d'utiliser des produits nettoyants abrasifs ou des outils métalliques afin de protéger le
revétement antiadhésif.

ATTENTION: Ne plongez jamais le produit, son cordon ou sa prise dans I'eau ou dans un autre liquide.

4. Nettoyez I'élément chauffant a I'aide d'une brosse de nettoyage.

REMARQUE: Assurez-vous que l'appareil est complétement refroidi avant de nettoyer I'élément chauffant.



Guide de cuisson

Recipe
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@ 7 -m' 1200g 180°C 55min 0
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@ 7 -m' 400g/9pieces 160°C 20min
4@ 180g/4piéces 180°C 8min 0
€
7 -m' 180g/4piéces 180°C 9min 0
4@ 180g 80°C 3h
) )
7 U 180g 80°C 3
4@ 200g 80°C 3h
7 -]' 200g 80°C 3h




Que faire si...

Probléme

Vérifier si...

Vous ne pouvez pas activer ou

faire fonctionner l'appareil.

L'appareil est correctement connecté a une source d'alimentation électrique.

Les paniers sont dans la bonne position. Assurez-vous qu'ils sont

complétement introduits dans 'appareil afin de permettre l'alimentation

électrique.

Le temps de cuisson est défini.

Vous ne pouvez pas introduire le

panier dans l'appareil.

.

Le panier est rempli a sa capacité maximale.

Le panier est correctement inséré. Il doit faire un bruit sec lorsque vous

l'insérez dans l'appareil.

Un objet se trouve sous le panier, et il 'empéche de se fermer normalement.

De la fumée blanche s'échappe de

l'appareil.

La nourriture que vous avez préparée est trop grasse.

Le panier, la grille et I'élément chauffant sont propres.

L'écran affiche E1.

Circuit ouvert du panier supérieur.

L'écran affiche E2.

o Court-circuit du panier supérieur.

L'écran affiche E3.

o Circuit ouvert du panier inférieur.

L'écran affiche E4.

e Court-circuit du panier inférieur.

L'écran affiche E5.

o Echec de communication de I'assemblage de circuits imprimés de contrdle.

L'écran affiche E6.

« Echec de communication de I'assemblage de circuits imprimés

d'alimentation.

*Si I'écran affiche des codes d'erreur, I'appareil doit étre réparé par un centre de service.

Données techniques

Produit Friteuse a l'air
Modeéle AAFDT1B

Tension (V~) 220V ~240V
Puissance (W) 2700 W
Fréquence (Hz) 50 ~ 60 Hz
Capacité LL+T7L
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Mevikn €TIOKOTTNON

G XuoTtnua peiwong
BeppdTNTAg
H Kupio kaAwdio

A Kdatw kaAdbi (7 Aitpwv) C Aafr kaAaBiot E TMivakag eAéyxou

B Mdavw kaAdbi (4 Aitpwv) D Zxdpa F 'E€odog aépa
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Grill

1. Evepyotoinon/ 8. 'EAeyxog WPEC) 17. Aemoupyia
ATtrevepyoTtroinon Beppokpaaiag 12. "EAeyX0C XpOVOU aTognpavong

2. Neroupyia o0vdeong 9. Evdeign 13. Avapovh yia 18. Naxavika

3. Aemoupyia gggEg')‘PO‘U'“Q (40- ™ Layeipea 19. Wapi
OuyxpoviopHoU . 14. Asitoupyia 20. Kordtouho
ohokApwang - YmevBopion ynoigarog otov 21, MmpiZdAa

4. "EAeyxog Tavw Kahabiol avakivnong aépa 22, "EAEyX0C QWTIOHOU

5. ‘EAeyxo¢ katw kaAadiou  11- E}’.&'&” XPOVOU 45 Agiroupyia 23, Avamrapaywyr/

6. 'Evdeign mavw kaAabiou 8é3§'ﬂ?9%?\a'ma, LIJHGiHGTC?G ' Mavon

7. 'Evdeign katw KaAadiol Amotnpavon: 1-5  16. Aemoupyia ykpIA




Mpiv até TV TPpWTN XPHRON

1.

2. KaBapioTe 1O TOW Kal TN oXapa Pe (eoTd vepd Kal oatrolvl yia TTATA. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO Kal
TO £§WTEPIKG TNG CUOKEUNG ME €va JAAAKO TTOVi.

3. Eival puoioAoyikd va UTTApXEl OOUN OTTO HIO VEX OUCKEUR TIG TIPWTEG QPOPEG XPAONG. /\EITOUPYACTE
TNV adeia epiTéda agpog atoug 200°C yia 20 AETTTA TTIPIV ATTO TNV TTPWTN XPNON, YIa vVa TO
aTmro@UYETE AQUTO.

A Mpo@uAdeig aoc@aAgiag




‘EAeyX0G @WTICHOU KOl METATPOTTH KAIJOKAG
0epuoKpaciag

‘EAeyxoG pwTiopoU

o (¢}

C/°F

MeTaTpotrA KAipakag
Bepuokpaaciag

EmiAoyn kaAaBiov

K =C

~ | 4L 7L

=J
LJ

Méavw KaA&o:

LJ
=J

KdaTtw KaA&o:

Aerroupyia
ouvdeong

%
3|

Aeitoupyia
ouyxpoviouou
OoAoKARpwang




MpokaBopiopéveg AsiToupyieg

sl RICHE
b Oy 47 @7 &
180°C 15\eTTTa 60~200°C 1~99AeTITG 0
OO 170°C 10AeTTTG 60~200°C 1~99AeTrTG 0
g‘ 140°C 15\eTTTé 60~200°C 1~99AeTrTé Q
Y(Of 180°C 30AeTTG 60~200°C 1~99AeTrTG 0
200°C 10AeTTTG 60~200°C 1~99AeTrTé Q
170°C 15\eTTd 60~200°C 1~99AeTrTG
200°C BAeTTTa 60~200°C | 1~99Aemrrd
80°C 5HpeC 40~80°C 1~BRpEC
Mpiv atré 10 payeipepa
S %
\

1. MMpiv amd kdBe payeipepa, TOTTOBETAOTE TN OXAPa p€oa aTo KAAGO! (To avBeKTIKO OTn BeppdTnTa
alAikovoUyo TTéAPa oTn oxdpa dev Xpeldletal va agalpedei) kal oTTpwETe TEAEIWG To KAAGBI yéoa

OTn OUOKEUN.

2. EioaydyeTe T0 @IG TPOPOd0aTiag aTnv NAEKTPIKA TTPila.




Tpotrog XxpRong - Movo KaAdoi

1. Tpapngre £Ew éva KaAdBl, TOTTOBETACTE TO O€ YIa OoTABEPN ETTIPAVEIQ KA TOTTOBETAOTE T TPOPIPA
aTo KaAdB!I péxpl To emtitredo TnG évoeigng TARpwaong “MAX”. ‘Emreita oTrpwéTe To KAAGOI pe Ta
TPOQIUO TEAEIWG YECT OTN CUCKEUN.

«=AirFry ==
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2. MatAoTe 10 KOouuTri Evepyotroinon/Atrevepyotroinon. MpwTta eTTIAECTE TO KOAGD! pe Ta TPOQIUQ.
‘Emreima emAECTE TNV €MOUPNTA HEBOSO PayEIPEUATOG, Yia TTAPAdEIya TN AeIToupyia wnaoiyatog
aTov aépa. PuBpioTe Tov Xpovo Kkail Tn Beppokpagia cUPQWVa HE TIG TIPOTIMACEIG Oag 1) ETTIAEETE
Mio a1mo TIG TTPOKABOPICUEVEG CUVTAYEG, Yia TTapadelypa Aaxavikd. TEAOG, TTATAOTE TO KOUMTTI
Avatapaywyry/Mavon.

3. Orav 10 €IKoVidIo “YTrevBUpIon avakivnong” avaBel kal akoUuyeTal évag fXog kartd 1n diadikagia Tou
HayeIpéUaTog, XPNOIPOTIOINOTE EPYaAEia avOEKTIKG OTn BEPUATNTA VIO VA YUPICETE T TPOPIMA Hia
@opd A AVOKIVAOTE TTIPOCEKTIKA TA TPOPIUA EAAPPWG OTO KAAGBI wnoipaTog.

A TIPOZOXH: Mnv avakiveite To KAAGO! wnaoipyatog duvard, yia va pn mToIANcToUV TPO@IUa Kal

TTPOKANBoUV eykaluaTa.

A TIPOZOXH: Na €ioTe TIPOOEKTIKOI PE TIG KAUTEG ETTIQAVEIEG OTAV XPNOIUOTTOIEITAI N CUOKEUN.

Ymevlupion avakivnong

H “Y1revBUupion avakivnong” evepyoTrolgital katd Tn Asitoupyia wnaoiuatog

aTOV a€Pa Kal TIG TTPOKABOPICUEVESG OUVTAYEG, OTTWG AaXAVIKE, Wapl,

uTTouTIa KOTOTTOUAOU Kail PTTPICOAa.

Ortav £€pBel N OTIYUA VO AVOKIVACETE 1} VO YUPIOETE T TPOPING 0AG, TO

eIkovidlo “YTrevBupion avakivnong” Ba avawel kai 6a avaBooBrvel yia éva

AETTTO, VW) €Vag XapaKTNPIOTIKOG FX0G Ba eTavaAn@Bei Tpeig QopEG.

H “Y1revBUupion avakivnong” Sev gival UTTOXPEWTIKA, ETTOUEVWGS TO

payeipepa Ba oUVEXIOTEN KAVOVIKG, aKOMN Kal av OEV avaKIVACETE f

YUpIioETE TO QayNTo.




4. 270 TEAOG TOU XPOVOU PaYEIPEUATOG, Ba aKOUTTEI évVaG XaPOKTNPIOTIKOG AXOG aTTO T CUCKEUN.
A@aipEoTE TIPOCEKTIKA TO KOAGBI KAl TOTTOBETAOTE TO O€ PIA ETTIQAVEIQ AVOEKTIKY) OTn BepudTNTa.
Byd&ATE TO @QIG TNG GCUCKEUNG OTTO TNV TTPIda HETA TN XPRON.

A MPOZOXH: MTopei va Byel KAuTog aTHOG atrd To KaAdO! 6Tav avoiyeTe TN GUOKEUN GTN péon R OTO

TEAOG ToUu payelpépaTog. BeBaiwbeite 6T TO TTPOOWTTO, Ta PTTPATOO Kal Ta XEPIA 00G €ival JAKPIG
atré Tov aTud OTav TNV AVOIYETE.

Tpoétrog xpRong - NMavw + kKatw KaAaol

1.

3. TMatAote 10 KOupTT Evepyotroinan/Atrevepyotroinan. Mpwta emMAEETE TO TTAVW KOAGBL. ‘ETreima emAégTe
TNV €mMBUPNTY YEBODO payEIPEPATOG, Yia TTapadelypa Tn Acitoupyia wnoiuarog oTtov agpa. PubBpioTe Tov
XPOVO Kal TN Bepuokpaacia cUPPWVA PE TIG TIPOTIMACEIG 0OG 1 ETTIAEETE pia aTTO TIG TTPOKABOPICUEVEG
ouvTay£g, yia Tapadelypa Aayavikd. TéAog, TTaTtiaTe To kouuTri Avatrapaywyr/Madon.



4. 21N ouvéxela, ETAEETE TO KATW KaAGBI. ‘ETreira emAEETE TV emBOUPNTH péBOdO payeipéuarog, yia
TTapadelypa Asitoupyia amogrpavong. PuBuiote Tov Xpovo kal Tn Beppokpacia cUPpwVa PE TIG
TIPOTIUACEIG 00G. TEAOG, TTATACTE TO KOUWTTI Avattapaywyr/Madon.

5. Ortav 10 €IKoVidlo “YTTevBUpIon avakivnong” avapel kal akouyeTal évag fxog Katd Tn diadikaoia Tou
HayEIPEPATOG, XPNOIPOTTIOINOTE EPYOAEIa AVOEKTIKG 0T BEPUOTNTA VIO VA YUPICETE TO TPOPIMA Hia
@Oopd | AVOKIVAGTE TTIPOCEKTIKA TA TPOQPIUA EAAQPWGS OTO KAAGBI YynaoipaTtog. 210 TEAOG TOu XpOvou
HayeipéuaTog Tou TTavw kaAabiou, Ba akouoTel €vag XapakTnPIoTIKOG AXOG aTTd TN GUOKEUN).

6. X710 TEAOG TOU XPOVOU PaYEIPEPATOG TOU KATW KaAaBioU, Ba akouaTei évag XapakTnpIoTIKOG AX0G
atrd Tn CUOKEUR.

7. ByYAATE TO QIC TNG OUOKEURAG QT TNV TTPIda HETA TN XPAON.

o
=il 3

\




TpoéT1TOg XPRONG - /AcITOUpPYia oUvdEONG

1.

2. 'Emerra, TpaBngre £Ew To KATW KAAGB!I Kal TOTTOBETAOTE Ta TPOPINA GTO KAAGHO!, yia TTapadelyua
TNYQVITEG TTOTATEG.

= AirFryT
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3. MatAoTe 10 KoupuTri Evepyotroinan/Atrevepyotroinon. MpwTta €TTAELTE TN AsiToupyia oUvdEongG.
‘Emreima emAECTE TNV €MOUPNTA HEBOSO PayEIPEUATOG, Yia TTAPAdEIya TN AeIToupyia wnaoiyatog
aTov aépa. PuBpuioTe Tov Xpovo Kail Tn Beppokpacia GUPQWVa PE TIG TIPOTIMACEIG 0AG I ETTIAEETE pia
atrd TIG TTPOKABOPICHEVEG OUVTAYEG. TEAOG, TTATAOTE TO KOUTT Avattapaywyr)/Madon.
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4. Orav T0 €IkoVidIo “YTTevBUNION avakivnong” avafel kal akoUyeTal £vag AXOG Katd Tn SIadikaaoia Tou JayEIpEUaTOg,
XPNOIPOTIOINOTE EPYOAEia avOEKTIKG TN BEPUATNTA VIO VA YUPIOETE T TPOPIPA Hia OPE 1 AVAKIVIOTE
TIPOOEKTIKA Ta TPOPIUA EAAPPWGS OTO KAAGB! YnaipaTog. 210 TEAOG TOU XPOVOU JayeIpéPaTog, Ba aKouaoTei évag
XAPOKTNPIOTIKOG AXOG ATTO TN OUCKEUR. BYGATE TO QIS TNG OUOKEURG ATTO TNV TTPICa PETA TN XPHoN.



TpoTTOG XPpROoNG - /AEITOUPYIa OUYXPOVIOUOU OAOKANPWONG

1. TMpwrta, TPaBAETE £Ew TO TTAVW KAAAO! KaI TOTTOBETHOTE TA TPOPIPA OTO KAAGO!I, yia TTapdadelyua
UTTPICOAQ.

2. ‘Emera, TpaBngTe £§w TO KATW KAAAO! Kal TOTTOBETAOTE Ta TPOPIMA GTO KAAGOI, yia TTapddelyua
WTTPOKOAO.

3. MatAoTe 10 KoupuTri Evepyotroinon/Atrevepyotroinon. ETAEETE Tn AeiToupyia ocuyxpoviouou
oAokARpwaong. MpwTta eMAEETE TO TTAVW KAAGBI, ETTEITa €TTIAECTE TNV €MBUUNTA HEBOBO
payeipEpaTog, yia Trapddelypa Tn Aeitoupyia wnoipatog oTtov aépa. PuBpioTe Tov Xpdvo Kai TN
Beppokpacia CUPPWVA PE TIG TIPOTIMACEIG 0AG A ETTIAEGTE pia AT TIG TTPOKABOPICHEVEG OUVTAYEG,
yia TTapdderypa MTrpifdAa.
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4. Kai émmerma eTMAEETE TO KATW KAAAGBI, ETTAEETE TNV €mMOUPNTA PEBOBO PayEIPEPATOG, YVIA TTAPAdEyUa
TN Aeitoupyia wnaipartog atov aépa. PubpioTte Tov Xpdvo kal T Beppokpaacia GUPGWVa PE TIG
TIPOTINACEIG 0AG 1) ETMIAEETE Hia aTTO TIG TIPOKABOPICHEVEG OUVTAYEG. TEAOG, TTATAOTE TO KOUTTI
Avatapaywyry/lNMavon.



5. Mpwrta, 10 KATW KAAGOI Je ToV PeyaAUTEPO PUBUICUEVO XPOVO Ba €xeEl TTPOTEPAIOTNTA OTO
payeipepa. OTav 10 €1kovidio “YTrevBupion avakivnong” avapel kal akoUyeTal £vag AXOG KATd Tn
O1adIKagia TOU JAyEIPEPATOG, XPNOIMOTIOINOTE EPYOALIa avBEKTIKG OTN BEPUATNTA YIA VA YUPICETE
TO TPOPIMA Yia OPE 1) AVOKIVIAOTE TIPOCEKTIKA T TPOPIPA EAAPPWG OTO KAAGO! wnaiuaTog.

6. 'Emeita, Ba apyioel To payeipeda oTo TTAVW KAAGB! pe Tov PIKpOTEPO puBuIopévo Xpdvo. OTav
TO €IKOVidIo “YTTevBUpIon avakivnong” avafel kal akouyeTal évag AXog katd tn diadikacia Tou
HayeIpéUaTOG, XPNOIPOTIOINOTE EPYOAEia avOEKTIKG OTn BEPUATNTA VIO VA YUPIOETE T TPOPIMA Hia
@Popd i AVOKIVAOTE TTIPOCEKTIKG TA TPOPIUA EAAPPWGS OTO KAAGBI wnoipaTog.
Avapovn yia év3eIgn payeIpEPaTog
Ortav n “Aeitoupyia ouyxpoviguou ohokAfRpwong”
€ival EVEPYOTTOINMEVN, TO HOYEIPEPA GTO KOAGO!
ME TOV PIKPOTEPO XPOVO HayeIpEUaTog Ba gival o€
QAVOUOVH HEXP! TO KOAGB! hE TOV HEYOAUTEPO XPOVO
HayeIpEUOTOG va AEITOUPYED yia Aiyn wpa, WOoTE Kal
Ta 800 KOAGBIO va OAOKANPWOOUV TO PayeipeEa
Tautoxpova. Katd tn didpkeia auTig TnG TTEPIOdou,
n €voeign “avapovr] yia payeipepa” Ba avaper péxpl
va EeKIVAOEI TO PayEipepa.
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7. 210 TEAOG TOU XPOVOU POYEIPEPATOG, Ba OKOUOTE £vag XOPAKTNPIOTIKOG AXOG OTTO TN GUOKEUT).
Byd&ATE TO @IG TNG CUOKEUNG aTTO TNV TTPIdal HETA TN XPAON.



KaBapiopdg
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1.  ATTOOUVOEETE TIAVTA TN CUCKEUN aTrd TNV TIPICa KAl TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI TTPIV TNV
KaBapioeTe.

2. XKouTTiOTE TO €EWTEPIKO TNG CUOKEUNG HE éva JAAAKO TTaVi.

3. KaBapioTe Tov dioko kal TN oxdpa e {eaTO vEPO KAl 0ATTOUVI yia TTIATA f} TOTTOBETACTE TA OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

AXHMEIQZH: AtrouyeTe Tn Xprnon d1aBpwTIKWY TTPOIOVTWY KaBapIoPoU 1) HETAANIKWY epyaAEiwy, yIa
TNV TTPOCTACIA TNG AVTIKOAANTIKAG ETTIOTPWONG.

MPOZOXH: Mn BubBileTe TO TPOidV, TO KAAWSIO A TO PIG OE VEPO 1| € AAAa uypd.
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4. KabBapilete To BeppavTikd aTolxeio pe Bouptoa Kabapiopou.

THMEIQXH:BeBaiwbeite 0TI N GUCKEUN £XEI KPUWOEI TEAEIWG TTPIV KOBAPICETE TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO.
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7mm/10mm 400g 180°C 18AemrTd Q
H 4L
W@ @ 400g 180°C 18heTTa 0
7L
ii ﬁ 400g 170°C BAeTTG 0
.| 4L
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o
@ 400g 170°C 10AeTTTG 0
7L
400g/21ep. 140°C 15AeTITG 0
<> 4
DXI>| ——
.ﬂf 400g/27ey. 140°C 15AeTTG 0
7L
1000g/8Tep. 180°C 28AeTITA 0
4L
-
L
.ﬁiT 1000g/8Tep. 180°C 28AetTTa 0
7L
400g/21ep. 200°C 10AeTITG 0
*
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@ 400g/21ep. 200°C 10AeTTTa 0
7L
220g/6ivioeg 160°C 12\emTTd 0
D a
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\E" @ 220g/6ivioeg 160°C 14AeTTTd 0
7L
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AirFry ﬁ 1200g 180°C 55AeTTTd
7L
AirFry ﬁ 400g/91ep. 160°C 20AeTTTd
7L
180g/41ep. 180°C 8AeTTTA 0
@ 4L
180g/41ep. 180°C 9AeTITA 0
7L
180g 80°C 3wpeg
4L
.A-] 180g 80°C 3dpeg
7L
200g 80°C 3Wpeg
&~
Dry
ﬁ 200g 80°C 3wpeg
L
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TiI va KAVETE aV...

MpoéBAnua

EAéy€re av...

Agv pTTOpEITE VO
EVEPYOTTOINCETE 1| va

AEITOUPYAOETE TN GUCKEUN.

» H ouokeun éxel ouvdeBei cwoTd oTnV TTapoxr peUPATOG.

» Ta kaAdBia gival aTn owoTr Béon. BeBaiwbeite 611 Ta €xeTe
OTTPWEEI TEAEIWG HECO OTN GUCKEUN YIa va EVEPYOTTOINOEI N
TpoYodoaia.

* O XpOVOG PAYEIPEUATOG EXEI PUBUIOTEI.

Agv UTTOPEITE VO EI0QYAYETE
TO KOAGOI yéoa GTN GUOKEUN.

» To kaAdB1 €xel yepioel TTAvw atrd Tn PEYIOTN XWPENTIKOTNTA.

* To KaAdB1 €xel TOTTOBETNOE CWOTA. MPETTEI VO KOUUTIWTEI PE TOV
XAPAKTNPIOTIKO AXO OTAV TO TOTTOBETEITE H€oa OTN Povada.

* YTapxel £va avTIKEINEVO KATW aTTd To KAAGBI TTou oag eUTTOdICEl
va KAEIOETE T OUCKEUT) CWOTA.

Byaivel Aeukdg KaTTVOG atrod

TN GUOKEUN.

» To @aynTo TTou €T0INACETE €ival TTOAU AiITTapd.
» To kaAdB1, n oxapa kai 1o BepuavTikd aToIXEIO Eival KaBapd.

21NV 086vn gpgavigeTal n
évdeign E1

*AvoIXTO KUKAwMA TTavw KaAaBIoU.

21NV 086vn gpgavideTail n
évdeitn E2

*BpaxukUkAwpa TTavw KaAaBiol.

21NV 086vn gpgavideTail n
évdeign E3

*AvoIxTé KUKAWHA KATW KaAaBIoU.

21NV 086vn gygavideTail n
évoeign E4

*BpaxukUkAwpa kaTw KaAaBiou.

21NV 086vn gugavideTal n
évdeign E5

*>@aAua emkoivwviag eAéyxou PCBA.

>Tnv 086vn epavigetal n
évoeign E6

*>@aAua emmKkoivwviag 1oxuog PCBA.

* %€ TTEPITITWON TToU 0TV 006vN gppavifovtal KwdIKOi GPAAUATOG, N CUCKEUN TTPETTEI VO ETTIOKEUOOTET

ato £va KEVTPO o€pPIG.

Texvika oToixeia

Mpoiov OpiTéda aépog
MovTéAo AAFD11B

Taon (V~) 220V ~ 240V
loxug (W) 2700 W
>uyvortnta (Hz) 50 ~ 60 Hz
XwpnTiKéTNTA 4 \itpa + 7 Aitpa




E] Electrolux

Manuale di istruzioni

Friggitrice ad aria doppia 800



Panoramica generale

A Cestello inferiore (7L) C Maniglia del cestello E Pannello di G Sistemadi
controllo raffreddamento
B Cestello superiore (4L) D Griglia F Presa daria H Cavo di

alimentazione

AirFry

Indicatore cestello inferiore 13. In aftesa di cottura 22. Controllo luce

14. Funzione AirFry
15. Funzione cottura al forno

1. On/Off 9. Indicatore della temperatura 16. Funzione grill

2. Funzione Link (40-200°0) 17. Funzione essiccazione
3. Funzione di fine sincronizzazione 10. Promemoria agitazione 18. Verdure

4. Controllo cestello superiore 1. Indicatore del tempo 19. Pesce

5. Controllo cestello inferiore (AirFry: 1-99 min, Disidrata: 1- 5h) 20. Pollo

6. Indicatore cestello superiore 12. Controllo del tempo 21. Bistecca

7.

8

Controllo della temperatura 23. Riproduzione/Pausa




Prima del primo utilizzo

2. Pulire la teglia e la griglia con acqua tiepida e detersivo per piatti. Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un
panno morbido.

3. E normale che un'unita nuova emetta odori durante le prime volte che viene utilizzata. Per evitare questo problema,
far funzionare la friggitrice ad aria vuota a 200 °C per 20 minuti prima del primo utilizzo.

A Precauzioni di sicurezza




Controllo dell'illuminazione e conversione della scala di

temperatura

Controllo
dell'illuminazione

() (o)

C/°F
Conversione della scala
di temperatura

Selezione del cestello

ol

o

4L

7L

=J
LJ

Cestello superiore

LJ
=J

Cestello inferiore

&

Funzione Link

%
3|

Funzione di fine
sincronizzazione




Funzioni preimpostate

BN 0.1 O ¢
o, Wy B 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min 0
g‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
)(Of 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5h 40-80°C 1-5h

Prima della cottura

S @

1. Prima di ogni cottura, posizionare la griglia nel cestello (non & necessario rimuovere il piedino in silicone resistente

al calore della griglia) e spingere completamente il cestello nell'apparecchio.
2. Inserire la spina di alimentazione dalla presa di corrente.



Modalita d'uso - Cestello singolo

1. Estrarre un cestello e posizionarlo su una superficie stabile, inserire il cibo nel cestello, osservando l'indicazione di
capacita “MAX”. Quindi spingere completamente il cestello con il cibo alliinterno dell'apparecchio.

= AirFry ==
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2. Premere il pulsante On/Off. Selezionare prima il cestello con il cibo. Quindi selezionare il metodo di cottura
desiderato, ad esempio la funzione Air Fry. Regola il tempo e la temperatura a tuo piacimento o seleziona una delle
ricette preimpostate, ad esempio Verdure. Infine, premi il pulsante Riproduzione/Pausa.

3. Quando l'icona “Promemoria agitazione” si illumina ed emette un segnale acustico durante la cottura, utilizza utensili
resistenti al calore per girare il cibo una volta o agitalo leggermente con attenzione nel cestello.

AVVERTENZA: Non agitare energicamente il cestello per evitare schizzi di cibo e ustioni.

AVVERTENZA: Prestare attenzione alle superfici calde quando I'apparecchio € in funzione.

Promemoria agitazione

La funzione “Promemoria agitazione” si attiva durante la funzione Air
Fry e le ricette preimpostate, come Verdure, Pesce, Cosce di pollo e
Bistecca.

Quando ¢ il momento di agitare o girare il cibo, l'icona “Promemoria
agitazione” si illumina e lampeggia per un minuto, mentre un segnale
acustico viene ripetuto per tre volte.

La funzione “Promemoria agitazione” non & obbligatoria, quindi la
cottura continuera normalmente anche se il cibo non viene girato o
agitato.

> b




4. Al termine della cottura, 'apparecchio emettera un segnale acustico. Rimuovere con cautela il cestello e posizionarlo
su una superficie resistente al calore. Scollegare I'apparecchio dopo I'uso.

A AVVERTENZA: Dal cestello puo fuoriuscire vapore caldo quando viene aperto a meta o alla fine della cottura.
Assicurarsi che viso, braccia e mani siano lontani dal vapore quando lo si apre.

Modalita d'uso - Cestello superiore + inferiore

2. Insecondo luogo, estrarre il cestello inferiore e inserire il cibo, ad esempio fette di mela.

3. Premere il pulsante On/Off. Selezionare prima il cestello superiore. Quindi selezionare il metodo di cottura
desiderato, ad esempio la funzione Air Fry. Regola il tempo e la temperatura a tuo piacimento o seleziona una delle
ricette preimpostate, ad esempio Verdure. Infine, premi il pulsante Riproduzione/Pausa.



IT

4. Selezionare poi il cestello inferiore. Quindi selezionare il metodo di cottura desiderato, ad esempio la funzione
Essiccazione. Regola il tempo e la temperatura a tuo piacimento. Infine, premi il pulsante Riproduzione/Pausa.

5. Quando l'icona “Promemoria agitazione” si illumina ed emette un segnale acustico durante la cottura, utilizza
utensili resistenti al calore per girare il cibo una volta o agitalo leggermente con attenzione nel cestello. Al termine

del tempo di cottura del cestello superiore, I'apparecchio emettera un segnale acustico.
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6. Al termine del tempo di cottura del cestello inferiore, I'apparecchio emettera un segnale acustico.

7. Scollegare l'apparecchio dopo l'uso.

o
il 3




Modalita d'uso - Funzione Link

3. Premere il pulsante On/Off. Seleziona prima la funzione Link. Quindi selezionare il metodo di cottura desiderato,
ad esempio la funzione Air Fry. Regola il tfempo e la temperatura a tuo piacimento o seleziona una delle ricette
preimpostate. Infine, premi il pulsante Riproduzione/Pausa.

@

4. Quando l'icona “Promemoria agitazione” si illumina ed emette un segnale acustico durante la cottura, utilizza
utensili resistenti al calore per girare il cibo una volta o agitalo leggermente con attenzione nel cestello. Al termine
della cottura, I'apparecchio emettera un segnale acustico. Scollegare I'apparecchio dopo l'uso.



Modalita d'uso - Funzione di fine sincronizzazione

1

3. Premere il pulsante On/Off. Selezionare la Funzione di fine sincronizzazione. Selezionare prima il cestello superiore,
quindi il metodo di cottura desiderato, ad esempio la funzione Air Fry. Regola il tempo e la temperatura a tuo
piacimento o seleziona una delle ricette preimpostate, ad esempio Bistecca.

+ AirFry=
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4. Quindi selezionare il cestello inferiore, quindi il metodo di cottura desiderato, ad esempio la funzione Air Fry. Regola
il tempo e la temperatura a tuo piacimento o seleziona una delle ricette preimpostate. Infine, premi il pulsante
Riproduzione/Pausa.



5. Innanzitutto, il cestello inferiore con il tempo di cottura piu lungo avra la priorita per la cottura. Quando l'icona
“Promemoria agitazione” si illumina ed emette un segnale acustico durante la cottura, utilizza utensili resistenti al
calore per girare il cibo una volta o agitalo leggermente con attenzione nel cestello.

6. In secondo luogo, il cestello superiore con il tempo di cottura pit breve iniziera la cottura. Quando l'icona “Promemoria
agitazione” si illumina ed emette un segnale acustico durante la cottura, utilizza utensili resistenti al calore per
girare il cibo una volta o agitalo leggermente con attenzione nel cestello.

Indicatore di in attesa di cottura

Quando la “Funzione di fine sincronizzazione” & attivata,
il cestello con il tfempo di cottura piu breve attendera la
cottura fino a quando il cestello con il tempo di cottura
piu lungo non avra terminato la cottura per un po', in
modo che enframbi i cestelli possano terminare la cottura
contemporaneamente. Durante questo periodo, I“indicatore
di in attesa di cottura” si illuminera fino all'inizio della
cottura.
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7. Al termine della cottura, 'apparecchio emettera un segnale acustico. Scollegare I'apparecchio dopo I'uso.



1. Scollegare sempre I'apparecchio e attendere che si raffreddi prima di pulirlo.
2. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido.

3. Pulire la pentola e la griglia con acqua tiepida e detersivo per piatti, oppure lavarle in lavastoviglie.
ANOTA: Evitare l'uso di prodoftti abrasivi o utensili metallici per proteggere il rivestimento antiaderente.

AVVERTENZA: Non immergere mai il prodotto, il cavo o la spina in acqua o altri liquidi.

4. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola.

NOTA:  Assicurarsi che I'apparecchio si sia completamente raffreddato prima di pulire I'elemento riscaldante.



Guida alla cottura

Recipe
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7mm/10mm .
9 min
ﬂ 4@ 400 180°C 18 0
@ 7 -m' 400g 180°C 18min 0
@ 400g 170°C 8min 0
| 4L
-AirFry I
7 -m' 400g 170°C 10min 0

400g/2pz 140°C 15min

4
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400g/2pz 140°C 15min

N
-

1000g/8pz 180°C 28min

i

»

G | A

1000g/8pz 180°C 28min

4

A 400g/2pz 200°C 10min
n i’]]i 400g/2pz 200°C 10min
7L

220g/6inches 160°C 12min

i

B

Pe
|
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220g/6inches 160°C 14min
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- v = 9 2,
=J
@ 7 -m' 1200g 180°C 55min 0
(>
@ 7 -m' 400g/9pz 160°C 20min
4@ 180g/4pz 180°C 8min 0
=
7 -m' 180g/4pz 180°C 9min 0
4@ 180g 80°C 3h
> O
R
7 -m' 180g 80°C 3h
4@ 200g 80°C 3h
7 -]' 200g 80°C 3h




Cosa fare se...

Problema

Controllare se...

Non é possibile accendere o far

funzionare l'apparecchio.

« L'apparecchio & correttamente collegato alla rete elettrica.
o | cestelli sono nella posizione corretta. Assicurarsi che siano completamente
inseriti nell'apparecchio per consentire I'alimentazione elettrica.

« |l tempo di cottura & impostato.

Non é possibile inserire il cestello

nell'apparecchio.

o |l cestello & riempito oltre la sua capacita massima.
o |l cestello € posizionato correttamente. Deve scattare quando lo si inserisce
nell'unita.

« C'@ un oggetto sotto il cestello che impedisce la corretta chiusura.

Dall'apparecchio fuoriesce fumo

bianco.

o Il cibo preparato & troppo unto.

« |l cestello, la griglia e I'elemento riscaldante sono puliti.

Il display visualizza E1

« Circuito aperto nel cestello superiore.

Il display visualizza E2

« Cortocircuito nel cestello superiore.

Il display visualizza E3

« Circuito aperto nel cestello inferiore.

Il display visualizza E4

« Cortocircuito nel cestello inferiore.

Il display visualizza E5

« Errore di comunicazione con la scheda di controllo.

Il display visualizza E6

e Errore di comunicazione con la scheda di alimentazione.

*Se il display mostra codici di errore, I'apparecchio deve essere riparato da un Centro di Assistenza.

Dati tecnici

Prodotto Air Fryer
Modello AAFDT11B
Voltaggio (V~) 220V ~240V
Potenza (W) 2700 W
Frequenza (H2) 50 ~ 60 Hz
Watt LL+7L




E] Electrolux

Manual do utilizador

800 Air Fryer Dual



Visao geral

A Cesto inferior (7 L)

B Cesto superior (4 L)

C Pega do cesto

D Grelha

E Painel de controlo

F Saida de ar

G Sistema de arrefecimento

H Cabo de alimentacdo

Ligar / desligar
Funcdo Ligacdo
Funcdo Fim de
Sincronizacdo
Controlo do cesto
superior

Controlo do cesto
inferior

Indicador do cesto
superior

7.

Indicador do cesto
inferior

Controlo da
temperatura
Indicador da
temperatura (40 °C -
200 °C)

10. Aviso para Agitar

. Indicador do fempo

18.

(Fritar a ar: 1 min - 99 min, 19,

Desidratar:1h -5 h)

. Controlo do tempo
. Coccdo em espera

. Funcdo Fritar a Ar

. Funcdo Cozer

. Funcdo Grelhar

. Funcdo Desidratar

20.

21.

22.
23

>l

Vegetais

Peixe

Bife

Steak

Controlo da luz
Iniciar / Pausar




Antes da primeira utilizacao

2. Limpe a frigideira e a grelha com dgua morna e detergente da louca. Limpe o interior e o exterior do aparelho com
um pano macio.

3. E normal que uma unidade nova liberte odores nas primeiras utilizacdes. Para evitar esta situacdo, ligue a fritadeira
vazia a 200 °C durante 20 minutos antes da primeira utilizacdo.

A Precaucées de seguranca




Controlo da luz e conversao da escala de temperatura

Controlo da luz

(0} (o}

C/°F

Conversdo da escala de
temperatura

Selecdo do cesto

E
-

4L

7L

=J
LJ

Cesto superior

LJ
=J

Cesto inferior

&

Funcdo Ligacdo

%
3|

Funcdo Fim de
Sincronizacdo




Funcdes predefinidas

M. 0,1 O &
oy Wy & 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min Q
Ld‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
g 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5h 40-80°C 1-5h

Antes de cozinhar

S @

1. Antes de cada coccdo, coloque a grelha no cesto (ndo precisa de remover a base de silicone resistente ao calor da

grelha) e intfroduza completamente o cesto no aparelho.

2. Introduza a ficha de alimentacdo na tomada elétrica.




Como utilizar - cesto unico

1. Extraia um cesto, coloque-o sobre uma superficie estavel e introduza os alimentos no cesto, respeitando a indicacdo
de capacidade “MAX.” Em seguida, reintroduza o cesto com alimentos no aparelho.

2. Carregue no botdo de Ligar / Desligar. Primeiro, selecione o cesto com alimentos. Em seguida, selecione o método
de coccdo pretendido como, por exemplo, a funcdo Fritar a Ar. Regule o tempo e a temperatura como quiser ou
selecione uma das receitas predefinidas como, por exemplo, Vegetais. Por fim, prima o bot&o Iniciar / Pausar.

3. Quando o icone “Aviso para Agitar” se acender e emitir um sinal sonoro durante o processo de coccdo, utilize
ferramentas resistentes ao calor para dar a volta aos alimentos ou agite, ligeiramente e com cuidado, os alimentos
no cesto de fritura.

CUIDADO: N&o agite com o cesto de fritura demasiada forca para evitar salpicos de alimentos e queimaduras.
CUIDADO: Tenha atencdo as superficies quentes quando estiver a utilizar o aparelho.

Aviso para Agitar

O “Aviso para Agitar” é ativado durante a funcdo Fritar a Ar e as receitas
predefinidas como Vegetais, Peixe, pernas de Frango e Bife.

Quando for o momento de mexer ou virar os alimentos, o icone de “Aviso
para Agitar” acende-se e pisca durante um minuto, a0 mesmo tempo
que é emitido um sinal sonoro trés vezes.

O “Aviso para Agitar” ndo implica uma acdo obrigatéria; portanto, a
coccdo ird continuar normalmente, mesmo que ndo dé a volta nem mexa
os alimentos.

> >




4. No final do tempo de coccdo, o aparelho emite um sinal sonoro. Retire o cesto com cuidado e coloque-o numa
superficie resistente ao calor. Desligue o aparelho da corrente elétrica depois de o utilizar.

A CUIDADO: O cesto pode libertar vapor quente se for extraido a meio ou no fim da cocc¢do. Certifique-se de que o
rosto, os bracos e as maos estdo afastados do vapor quando o extrair.

Como utilizar - Cesto superior + inferior

3. Carregue no botdo de Ligar / Desligar. Primeiro, selecione o cesto superior. Em seguida, selecione o método de
coccdo pretendido como, por exemplo, a funcdo Fritar a Ar. Regule o tempo e a temperatura como quiser ou
selecione uma das receitas predefinidas como, por exemplo, Vegetais. Por fim, prima o bot&o Iniciar / Pausar.



4. Depois, selecione o cesto inferior. Em seguida, selecione o método de coc¢do pretendido como, por exemplo, a

funcdo Desidratar. Regule o tempo e a temperatura como quiser. Por fim, prima o bot&o Iniciar / Pausar.

5. Quando o icone “Aviso para Agitar” se acender e emitir um sinal sonoro durante o processo de coccdo, utilize
ferramentas resistentes ao calor para dar a volta aos alimentos ou agite, ligeiramente e com cuidado, os alimentos
no cesto de fritura. No final do fempo de coccdo no cesto superior, o aparelho emite um sinal sonoro.

-~
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6. No final do tempo de coc¢do do cesto inferior, 0 aparelho emite um sinal sonoro.

o
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7. Desligue o aparelho da corrente elétrica depois de o utilizar.



Como utilizar - Funcéo ligacao

6
DIl

3. Carregue no botdo de Ligar / Desligar. Primeiro, selecione a funcdo Ligacdo. Em seguida, selecione o método
de coccdo pretendido como, por exemplo, a funcdo Fritar a Ar. Regule o tempo e a femperatura como quiser ou
selecione uma das receitas predefinidas. Por fim, prima o botdo Iniciar / Pausar.

@

4. Quando o icone “Aviso para Agitar” se acender e emitir um sinal sonoro durante o processo de coccdo, utilize
ferramentas resistentes ao calor para dar a volta aos alimentos ou agite, ligeiramente e com cuidado, os alimentos
no cesto de fritura. No final do fempo de coccéo, o aparelho emite um sinal sonoro. Desligue o aparelho da corrente
elétrica depois de o utilizar.



Como utilizar - Funcao Fim de Sincronizacao

1

3. Carregue no botdo de Ligar / Desligar. Selecione a fungdo Fim de Sincronizacdo. Primeiro, selecione o cesto
superior e, em seguida, 0 método de coccdo pretendido como, por exemplo, a funcdo Fritar a Ar. Regule o tempo e a
temperatura como quiser ou selecione uma das receitas predefinidas, por exemplo, Bife.

4, E agora selecione o cesto inferior e 0 método de coccdo pretendido como, por exemplo, a funcdo Fritar a Ar. Regule
o fempo e a femperatura como quiser ou selecione uma das receitas predefinidas. Por fim, prima o bot&o Iniciar /
Pausar.



5. Primeiro, o cesto inferior com um tempo definido superior sera priorizado para cozinhar. Quando o icone “Aviso para
Agitar” se acender e emitir um sinal sonoro durante o processo de coccdo, utilize ferramentas resistentes ao calor
para dar a volta aos alimentos ou agite, ligeiramente e com cuidado, os alimentos no cesto de fritura.

o

epois, o cesto superior com um tempo definido inferior ird iniciar coc¢do. Quando o icone “Aviso para Agitar” se
acender e emitir um sinal sonoro durante o processo de coccdo, utilize ferramentas resistentes ao calor para dar a
volta aos alimentos ou agite, ligeiramente e com cuidado, os alimentos no cesto de fritura.

Indicador de Coccdo em Espera

Quando a “funcdo Fim de Sincronizacdo” estiver ativada, o
cesto com o tempo de coccdo inferior aguarda para iniciar
a coccdo até que o cesto com o tempo de coccdo superior
efetue a coccdo durante algum tempo, para que ambos os
cestos possam terminar a coccdo em simultdneo. Durante
este periodo, o “indicador de Coccdo em Espera” acende-se
até que a coccdo seja iniciada.

7. No final do tempo de coccdo, o aparelho emite um sinal sonoro. Desligue o aparelho da corrente elétrica depois de o
utilizar.



Limpeza

1. Desligue sempre o aparelho da corrente elétrica e aguarde até que arrefeca antes de o limpar.
2. Limpe o exterior do aparelho com um pano macio.

3. Limpe a frigideira e a grelha com agua quente e detergente da louca; também pode coloca-las na maquina de lavar
louca.

ANOTA: Evite a utilizacdo de produtos de limpeza abrasivos ou de ferramentas metalicas para proteger o revestimento
antiaderente.

CUIDADO: Nunca mergulhe o produto, o cabo ou a ficha elétrica em dgua ou noutro liquido.

gﬁﬂ ’

@’%

4, Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza.

NOTA: Certifique-se de que o aparelho estd totalmente frio antes de limpar o elemento de aquecimento.
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O que fazer se...

Problema

Verificar se...

N&o conseguir ativar ou utilizar o

aparelho.

« O aparelho estd ligado corretamente a alimentacéo elétrica.
« Os cestos estdo na posicdo correta. Certifique-se de que estdo
completamente inseridos no aparelho para permitir a alimentacéo elétrica.

« O tempo de coccdo esta definido.

N&o conseguir introduzir o cesto

no aparelho.

« A capacidade do cesto foi ultrapassada.
« O cesto estd colocado corretamente. Deve emitir um estalido ao ser
colocado na unidade.

« Existe um objeto sob o cesto a impedir que feche corretamente.

O aparelho liberta fumo branco.

« A comida preparada é demasiado oleosa.

« O cesto, a grelha e o elemento de aquecimento estdo limpos.

O visor apresenta E1

« Circuito aberto do cesto superior.

O visor apresenta E2

e Curto-circuito do cesto superior.

O visor apresenta E3

« Circuito aberto do cesto inferior.

O visor apresenta E4

« Curtfo-circuito no cesto inferior.

O visor apresenta E5

« Falha de comunicacdo da PCBA de controlo.

O visor apresenta E6

« Falha de comunicacdo da PCBA de alimentacéo.

* Caso o visor apresente cédigos de erro, o aparelho deve ser reparado por um Centro de Assisténcia Técnica.

Dados técnicos

Produto Fritadeira a ar
Modelo AAFDT1B

Tensdo (V~) 220V ~ 240V
Poténcia (W) 2700 W
Frequéncia (H2) 50 ~ 60 Hz
Capacidade 4L +7L




E] Electrolux

Handleiding

800 Air Fryer Dual



Algemene overzicht

A Onderste mand (7 ) C Mandhandvat E Bedieningspaneel G Koelsysteem

B Bovenste mand (4 ) D Rooster F  Luchtuitlaat H Hoofdkabel

& O

DI

AirFry Bake

1. Aan/uit 9. Temperatuurindicator (40- 15. Bakfunctie

2. Koppelfunctie 200°0) 16. Grillfunctie

3. Synchronisatiefunctie 10. Schudherinnering 17. Droogfunctie
beéindigen 1. Tijdindicator 18. Groenten

4. Bediening bovenste mand (AirFry: 1-99 min, Dehydrateren: 15 /g

5. Bediening onderste mand 1-5h) 20. Kip

6. Indicator bovenste mand 12. Tijdcontrole 21. Steak

7. Indicator onderste mand 13. Wachten ap koken 22. Lichtregeling

8. Temperatuurregelaar 14. AirFry-functie 23. Afspelen/Pauze




Voor het eerste gebruik

2. Reinig de pan en het rooster met warm water en afwasmiddel. Veeg de binnen- en buitenkant van het apparaat af
met een zachte doek.

3. Het is normaal dat een nieuw apparaat de eerste paar keer dat het wordt gebruikt een geur afgeeft. Laat de lege
airfryer voor het eerste gebruik 20 minuten op 200 °C draaien om dit te voorkomen.

A Veiligheidsvoorschriften




Verlichtingsregeling en temperatuurschaalconversie

Verlichtingsregeling

°C/°F

Temperatuurschaalconversie

Mandselectie

.

=J
LJ

Bovenste mand

LJ
=J

Onderste mand

&

Koppelfunctie

-

S

Synchronisatiefunctie
beéindigen




Vooraf ingestelde functies

N, 0.1 O ¢
o, Wy B 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min 0
g‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
)(Of 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5h 40-80°C 1-5h

Voor het koken

S @

1. Plaats voor elke bereiding het rooster in de mand (het hittebestendige siliconen voetkussen van het rooster hoeft

niet te worden verwijderd) en duw de mand volledig in het apparaat.
2. Steek de stekker in het stopcontact.



Gebruiksaanwijzing - Enkele mand

1. Trek één mand naar buiten en plaats de mand op een stabiel oppervlak. Plaats het eten en de mand en houd
rekening met de aangegeven maximale capaciteit. Duw vervolgens de mand met eten volledig terug in het apparaat.

= AirFry ==
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2. Druk de Aan/uit-knop. Selecteer eerst de mand met eten. Selecteer vervolgens de gewenste bereidingswijze,
bijvoorbeeld de Air Fry-functie. Pas de tijd en temperatuur aan naar uw smaak of selecteer een van de vooraf
ingestelde recepten, bijvoorbeeld Groenten. Druk als laatste op de knop Afspelen/Pauzeren.

3. Wanneer het pictogram “Schudherinnering” oplicht en er een geluidssignaal klankt tijdens het bereiden, gebruik dan
hittebestendige hulpmiddelen om het eten eenmaal om te draaien of schud het eten voorzichtig in de frituurmand.
OPGELET: Schud de frituurmand niet te hard om te voorkomen dat er eten uit spat en brandwonden veroorzaakt.
OPGELET: Wees voorzichtig met hete oppervlakken wanneer het apparaat in gebruik is.

Schudherinnering

De “Schudherinnering” wordt geactiveerd tijdens de Air Fry-functie en de
vooraf ingestelde recepten, zoals groenten, vis, kippenpoten en biefstuk.

Op het moment dat uw eten moet worden geschud of omgedraaid, gaat
het pictogram “Schudherinnering” branden en knippert het gedurende één
minuut, terwijl er drie keer een pieptoon klinkt.

De “Schudherinnering” is niet verplicht, dus het kookproces gaat gewoon
door, zelfs als het eten niet wordt omgedraaid of geschud.
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4. Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal. Verwijder de mand voorzichtig en plaats
deze op een hittebestendig oppervlak. Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact.

A OPGELET: Er kan hete stoom uit de mand komen wanneer deze halverwege of aan het einde van het kookproces
wordt geopend. Zorg ervoor dat uw gezicht, armen en handen uit de buurt van de stoom blijven wanneer u het
opent.

Gebruiksaanwijzing - Bovenste + onderstemand

3. Druk de Aan/uit-knop. Selecteer eerst de bovenste mand. Selecteer vervolgens de gewenste bereidingswijze,
bijvoorbeeld de Air Fry-functie. Pas de tijd en tfemperatuur aan naar uw smaak of selecteer een van de vooraf
ingestelde recepten, bijvoorbeeld Groenten. Druk als laatste op de knop Afspelen/Pauzeren.



4, Selecteer vervolgens de onderste mand. Selecteer vervolgens de gewenste bereidingswijze, bijvoorbeeld de
Droogfunctie. Stel de tijd en temperatuur naar wens in. Druk als laatste op de knop Afspelen/Pauzeren.

5. Wanneer het pictogram “Schudherinnering” oplicht en er een geluidssignaal klankt tijdens het bereiden, gebruik dan
hittebestendige hulpmiddelen om het eten eenmaal om te draaien of schud het eten voorzichtig in de frituurmand.

-~

Aan het einde van de bereidingstijd van de bovenste mand geeft het apparaat een piepsignaal.

\

N

6. Aan het einde van de bereidingstijd van de onderste mand geeft het apparaat een piepsignaal.

7. Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact.
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Gebruiksaanwijzing - Koppelfunctie

3. Druk de Aan/uit-knop. Selecteer eerst de koppelfunctie. Selecteer vervolgens de gewenste bereidingswijze,
bijvoorbeeld de Air Fry-functie. Pas de tijd en temperatuur aan naar uw smaak of selecteer een van de vooraf
ingestelde recepten. Druk als laatste op de knop Afspelen/Pauzeren.

@

4. Wanneer het pictogram “Schudherinnering” oplicht en er een geluidssignaal klankt tijdens het bereiden, gebruik dan
hittebestendige hulpmiddelen om het eten eenmaal om te draaien of schud het eten voorzichtig in de frituurmand.
Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal. Haal de stekker na gebruik uit het
stopcontact.



Gebruiksaanwijzing - Synchronisatiefunctie beéindigen

1

3. Druk de Aan/uit-knop. Selecteer de Synchronisatiefunctie beéindigen. Selecteer eerst de bovenste mand en
vervolgens de gewenste bereidingswijze, bijvoorbeeld de Air Fry-functie. Pas de tijd en femperatuur aan naar uw
smaak of selecteer een van de vooraf ingestelde recepten, bijvoorbeeld steak.

+ AirFry=
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4, Selecteer vervolgens de onderste mand en kies de gewenste bereidingswijze, bijvoorbeeld de Air Fry-functie. Pas de
tijd en temperatuur aan naar uw smaak of selecteer een van de vooraf ingestelde recepten. Druk als laatste op de
knop Afspelen/Pauzeren.



5. Ten eerste wordt de onderste mand met een langere insteltijd voorrang gegeven bij het koken. Wanneer
het pictogram “Schudherinnering” oplicht en er een geluidssignaal klankt tijdens het bereiden, gebruik dan
hittebestendige hulpmiddelen om het eten eenmaal om te draaien of schud het eten voorzichtig in de frituurmand.

6. Ten tweede begint de bovenste mand met een kortere insteltijd met koken. Wanneer het pictogram
“Schudherinnering” oplicht en er een geluidssignaal klankt tijdens het bereiden, gebruik dan hittebestendige
hulpmiddelen om het eten eenmaal om te draaien of schud het eten voorzichtig in de frituurmand.

Wachten op kookindicator

Wanneer de functie “Synchronisatiefunctie beéindigen” is
geactiveerd, wacht de mand met de kortere bereidingstijd
totdat de mand met de langere bereidingstijd een tijdje
heeft gekookt, zodat beide manden tegelijkertijd klaar
zijn met koken. Tijdens deze fase blijft de “Wachten op
kookindicator” branden totdat het koken begint.

7. Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal. Haal de stekker na gebruik uit het
stopcontact.



1. Haal altijd de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat u het schoonmaakt.
2. Veeg de buitenkant van het apparaat af met een zachte doek.

3. Reinig de pan en het rooster met warm water en afwasmiddel, of plaats ze in de vaatwasser.

AOPMERKING: Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen of metalen gereedschap om de antiaanbaklaag te
beschermen.

OPGELET: Dompel het product, het snoer of de stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.

e

S S

4. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel.

OPMERKING: Zorg dat het apparaat volledig is afgekoeld voordat u het verwarmingselement schoonmaakt.



Kookgids

Recipe
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Wat te doen als...

Probleem

Controleer of...

U het apparaat niet kunt activeren

of bedienen.

.

Het apparaat is correct aangesloten op een stroombron.

De manden staan in de juiste positie. Zorg ervoor dat ze volledig in het

apparaat zijn gedrukt om de stroomtoevoer mogelijk te maken.

De kooktijd is ingesteld.

U de mand niet in het apparaat

kunt schuiven.

.

De mand is boven zijn maximale capaciteit gevuld.

De mand is correct geplaatst. Het moet vastklikken wanneer u het in de

eenheid plaatst.

Er ligt een voorwerp onder de mand dat verhindert dat deze goed kan

worden gesloten.

Er witte rook uit het apparaat

komft.

Het eten dat u bereidt is te vet.

De mand, het rooster en het verwarmingselement zijn schoon.

Het display E1weergeeft

Open stroomkring in de bovenste mand.

Het display E2 weergeeft

.

Kortsluiting in de bovenste mand.

Het display E3 weergeeft

« Open stroomkring in de onderste mand.

Het display E4 weergeeft

o Kortsluiting in de onderste mand.

Het display E5 weergeeft

« Communicatiestoring van de besturingsprintplaat.

Het display E6 weergeeft

« Communicatiestoring van de voedingsprintplaat.

* Als er foutcodes op het display worden weergegeven, moet het apparaat door een Servicecentrum worden

gerepareerd.

Technische gegevens

Product Air Fryer
Model AAFDT1B
Spanning (V~) 220V ~ 240V
Vermogen (W) 2700 W
Frequentie (Hz) 50 ~ 60 Hz
Capaciteit L1+7]
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Llibre d'instruccions

Fregidora d’aire 800 Dual



Vista general

A Cistella inferior (7 litres)

B Cistella superior (4 litres)

C Nansadela E Panell de control

cistella

D Reixeta F Sortida d’aire

G Sistema de refrigeracié

H Cable d’alimentacié

=

Engegar/Apagar 7.
Funcié d’enllag

3. Funcio de finalitzacié
sincronitzada 9.
4, Control de la cistella

g
©

6. Indicador de la cistella
superior

superior 10.
5. Control de la cistella 11
inferior

Indicador de la cistella
inferior

Control de temperatura
Indicador de temperatura
(40-200 °C)

Recordatori de remenar

Indicador de temps
(Fregidora d’aire: 1-99
minuts, Deshidratar: 1-5
hores)

12
13.

14.

15.

Control de temps

En espera de coccié
Funcio de fregidora d’aire
Funcio de forn

. Funcié de graella

Funcié de deshidratacio

. Verdures

Peix

. Pollastre

& &
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21. Filet
22. Control de llum
23. Iniciar/Pausar




Abans del primer as

2. Netegeu la safata i la reixeta amb aigua tébia i detergent per a plats. Netegeu Pinterior i I'exterior de I'aparell
amb un drap suau.
3. Esnormal que un aparell nou emeti olors les primeres vegades que es faci servir. Comproveu que la fregidora
- d’aire estigui buida, i deixeu-la a 200 °C durant 20 minuts abans de fer-la servir per primer cop per evitar aixo.
Cc

A
A Precaucions de seguretat




Control de llum i conversio d’escala de temperatura

Conftrol de llum

A

(0} (o}

C/°F

Conversi6 d'escala de
temperatura

Seleccio de cistella

9

-

4litres

7litres

=J
LJ

Cistella superior

LJ
=J

Cistella inferior

&

Funcié d'enllag

-

N

Funci6 de finalitzacio
sincronitzada




Funcions predefinides

BN, O, 1 O s

o, Wy B 7 &

180°C 15 minuts 60~200°C 199 minuts 0

Oo 170°C 10 minuts 60~200°C 1~99 minuts 0

d- 140°C 15 minuts 60~200°C 1~99 minuts 0

Y(Of 180°C 30 minuts 60~200°C 1~99 minuts 0

200°C 10 minuts 60~200°C 1~99 minuts 0
170°C 15 minuts 60-200°C 1-99 minuts
200°C 5 minuts 60~200°C 1-99 minuts
80°C Shores 40-80°C 1~5hores

Abans de la cocc

o.

S @

1. Abans de cada cocci6, col-loqueu la reixeta dins la cistella (no cal retirar els suports de silicona resistents a la

calor de la reixeta) i introduiu la cistella dins I'aparell.

2. Connecteu I'endoll a la presa de corrent.




Meétode d’utilitzacio - Cistella unica

1. Traieu una cistella i colloqueu-la sobre una superficie estable; poseu-hi els aliments respectant la indicacié de
capacitat «<MAX.». A continuacid, introduiu completament la cistella amb els aliments a l'aparell.

2. Premeu el boté d’Engegar/Apagar. Primer seleccioneu la cistella amb els aliments. Després seleccioneu el métode
de coccid desitjat, per exemple la funcié de fregidora d’aire. Ajusteu el tfemps i la temperatura al vostre gust o
seleccioneu una de les receptes predefinides, per exemple Verdures. Finalment, premeu el boté Iniciar/Pausar.

3. Quan laicona «Recordatori de remenar» s'encengui i emeti un senyal acustic durant el procés de coccié, utilitzeu
estris resistents a la calor per girar els aliments una vegada o sacsegeu lleugerament els aliments dins la cistella de
fregir.

A PRECAUCIO: No sacsegeu la cistella de fregir amb forca per evitar esquitxades que puguin causar cremades.
A PRECAUCIO: Aneu amb compte amb les superficies calentes quan I'aparell estigui en funcionament.

Recordatori de remenar

El «<Recordatori de remenar» s’activa durant la funcié de fregidora daire i

en les receptes predefinides, com ara Verdures, Peix, Cuixes de pollastre

i Filet.

Quan sigui el moment de remenar o donar la volta als aliments, la icona

«Recordatori de remenar» s’encendra i parpellejara durant un minut,

mentre que el senyal acustic sonara tres vegades.

El «Recordatori de remenar» no és obligatori; la coccié continuara amb

normalitat encara que no es doni la volta als aliments o no es remenin.




4. Al final del temps de cocci6, I'aparell emetra un senyal actstic. Traieu la cistella amb cura i col-loqueu-la sobre
una superficie resistent a la calor. Desendolleu I'aparell després de fer-lo servir.

A PRECAUCIO: Pot sortir vapor calent de la cistella quan s'obre durant o al final de la coccid. Assegureu-vos de
mantenir la cara, els bracos i les mans allunyats del vapor quan obriu I'aparell.

Métode d'utilitzacio - Cistella superior + inferior

3. Premeu el boté d’Engegar/Apagar. Primer seleccioneu la cistella superior. Després seleccioneu el métode de coccié
desitjat, per exemple la funcié de fregidora d’aire. Ajusteu el femps i la temperatura al vostre gust o seleccioneu una
de les receptes predefinides, per exemple Verdures. Finalment, premeu el bot6 Iniciar/Pausar.



4. Seguidament, seleccioneu la cistella inferior. Després seleccioneu el métode de coccié desitjat, per exemple la funcié
de deshidratacio. Ajusteu el temps i la temperatura al vostre gust. Finalment, premeu el bot6 Iniciar/Pausar.

5. Quan la icona «Recordatori de remenar» s'encengui i emeti un senyal acustic durant el procés de coccié, utilitzeu
estris resistents a la calor per girar els aliments una vegada o sacsegeu lleugerament els aliments dins la cistella de
fregir. Al final del temps de coccio de la cistella superior, 'aparell emetra un senyal acustic.

-~
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6. Al final del temps de coccio de la cistella inferior, 'aparell emetra un senyal acustic.

7. Desendolleu 'aparell després de fer-lo servir.

o
il 3
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Meétode d’utilitzacié - Funcio d’enllac

3. Premeu el boté d’Engegar/Apagar. Primer seleccioneu la funcié d’enllac. Després seleccioneu el métode de coccid
desitjat, per exemple la funcié de fregidora d'aire. Ajusteu el tfemps i la temperatura al vostre gust o seleccioneu una
de les receptes predefinides. Finalment, premeu el botd Iniciar/Pausar.

@
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4. Quan la icona «Recordatori de remenar» s'encengui i emeti un senyal acustic durant el procés de coccid, utilitzeu
estris resistents a la calor per girar els aliments una vegada o sacsegeu lleugerament els aliments dins la cistella de
fregir. Al final del temps de cocci6, I'aparell emetra un senyal acustic. Desendolleu 'aparell després de fer-lo servir.



Meétode d’utilitzacio - Funcid de finalitzacio sincronitzada

1

3. Premeu el boté d’Engegar/Apagar. Seleccioneu la funcié de finalitzacié sincronitzada. Primer seleccioneu la cistella
superior i després el métode de cocci6 desitjat, per exemple la funcié de fregidora d'aire. Ajusteu el tempsi la
temperatura al vostre gust o seleccioneu una de les receptes predefinides, per exemple Filet.

4, Després seleccioneu la cistella inferior i el métode de coccié desitjat, per exemple la funcié de fregidora d'aire.
Ajusteu el temps i la temperatura al vostre gust o seleccioneu una de les receptes predefinides. Finalment, premeu
el botd Iniciar/Pausar.



5. Primer, la cistella inferior amb el temps de coccié més llarg tindra prioritat per comencar la coccié. Quan la icona
«Recordatori de remenar» s'encengui i emeti un senyal acustic durant el procés de coccio, utilitzeu estris resistents a
la calor per girar els aliments una vegada o sacsegeu lleugerament els aliments dins la cistella de fregir.

6. A continuacid, la cistella superior amb el temps de coccié més curt comencara el procés de cocciéd. Quan la icona
«Recordatori de remenar» s'encengui i emeti un senyal acustic durant el procés de cocci6, utilitzeu estris resistents a
la calor per girar els aliments una vegada o sacsegeu lleugerament els aliments dins la cistella de fregir.

Indicador d’espera de coccié

Quan la «funcié de finalitzacié sincronitzada» esta activada,
la cistella amb el temps de coccié més curt esperara abans
de comencar fins que la cistella amb el temps de coccié més
llarg hagi estat cuinant durant un temps, de manera que
totes dues cistelles acabin la coccié al mateix temps. Durant
aquest periode, I'«indicador d’espera de coccié» s’encendra
fins que comenci la coccid.
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7. Alfinal del tfemps de cocci6, 'aparell emetra un senyal acustic. Desendolleu I'aparell després de fer-lo servir.



1. Desendolleu sempre 'aparell i espereu que es refredi abans de netejar-lo.
2. Netegeu 'exterior de I'aparell amb un drap suau.

3. Netegeu la safata i la reixeta amb aigua tébia i detergent per a plats, o poseu-les al rentaplats.
ANOTA: Eviteu utilitzar productes de neteja abrasius o eines metalliques per protegir el recobriment antiadherent.

PRECAUCIO: No submergiu mai el producte, el cable ni 'endoll en aigua ni en cap altre liquid.

4. Netegeu l’'element calefactor amb un raspall de neteja.

NOTA:  Assegureu-vos que l'aparell estigui completament fred abans de netejar I'element calefactor.




Guia de coccio

- _ . N e
=]
7mm/10mm - . i
. > ] 400g 180°C 18min
H Llitres
W@ @ 400g 180°C 18min 0
7lit
- _]' 400g 170°C 8min 0
| 4 litres
400g 170°C 10min 0
7l
400g/2 unitats 140°C 15min 0
Llitres
=
D}I> | ——
.ﬂr 400g/2 unitats 140°C 15min Q
7litres
1000g/8 unitats 180°C 28min 0
Llitres
-vi
@ 1000g/8 unitats 180°C 28min 0
7litres
400g/2 unitats 200°C 10min Q
Llitres
f o
)
@ 400g/2 unitats 200°C 10min 0
7litres
220g/6polzades 160°C 12min 0
% Llitres
ST
\hf’ 220g/6polzades 160°C 14min 0
7litres
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AirFry 1200g 180°C 55min
7litres
AirFry ﬁ 400g/9 unitats 160°C 20min
7litres
180g/4 unitats 180°C 8min 0
@ Llitres
180g/4 unitats 180°C 9min 0
7litres
180g 80°C 3h
4Llitres
. 180g 80°C 3h
7litres
200g 80°C 3h
% 4Llitres
Dry
g ﬁ 2009 80°C 3h

7litres




Que fer si...

Problema

Comproveu si...

No podeu activar ni fer servir 'aparell.

L'aparell esta correctament connectat al subministrament eléctric.

Les cistelles estan en la posicié correcta. Comproveu que estiguin ben

introduides dins I'aparell per permetre el subministrament eléctric.

El temps de coccid esta configurat.

No podeu introduir la cistella dins

l'aparell.

La cistella esta més plena del que hauria d'estar-ho segons la seva

capacitat maxima.

La cistella esta col-locada correctament. Ha de fer clic quan la

col-loqueu dins la unitat.

Hi ha un objecte sota la cistella que impedeix tancar-la correctament.

Surt fum blanc de l'aparell.

Esteu preparant un menjar amb massa greix.

La cistella, la reixeta i 'element calefactor estiguin nets.

La pantalla mostra E1

Circuit obert de la cistella superior.

La pantalla mostra E2

Circuit curt de la cistella superior.

La pantalla mostra E3

Circuit obert de la cistella inferior.

La pantalla mostra E4

Circuit curt de la cistella inferior.

La pantalla mostra E5

Error de comunicacié del PCBA de control.

La pantalla mostra E6

o Error de comunicaci6 del PCBA d’alimentacid.

* En cas que la pantalla mostri codis d’error, 'aparell ha de ser reparat per un centre de servei.

Dades técniques

Producte Fregidora d’aire
Model AAFDT1B

Tensio (V~) 220V ~ 240V
Poténcia (W) 2700 W

Freqliencia (Hz) 50 ~ 60 Hz
Capacitaf 4L1L+7L




E] Electrolux

Instruktionsbok

800 Dubbel Varmluftsfritos



Allman Oversikt

A Nedre korg (7L) C Korghandtag E Kontrollpanel G Kylsystem

B Ovre korg (4L) D Galler F Luftutlopp H Huvudsladd

1. Pa/Av 8. Temperaturreglage 13. Vantar pa tillagning 20. Kyckling

2. Lankfunktion 9. Temperaturindikator (40- 14. AirFry-funktion 21. Stek

3. Funktion for 200°0) 15. Bakfunktion 22. Ljusstyrning
Synkroniserat Slut 10. Skakningspaminnelse 16. Grillfunktion 23. Start/Paus

4. Kontroll 6vre korg 11. Tidsindikator 17. Torkfunktion

5. Kontroll nedre korg CAirFry:1-99 min, 18. Grénsaker

6. Indikator dvre korg D‘ehydrera: 1-5h) 19. Fisk

7. Indikator nedre korg 12. Tidsreglage .




Innan forsta anvandning

2. Rengdr pannan och gallret med varmt vatten och diskmedel. Torka av insidan och utsidan av apparaten med en
mjuk trasa.

3. Det ar normalt att en ny enhet avger lukt de férsta gadngerna den anvénds. Kér den tomma varmluftsfritdsen pa
200 °C i 20 minuter fére forsta anvandning for att undvika det.

A Sdkerhetsforeskrifter
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Ljusstyrning & omvandling av temperaturskala

Ljusstyrning

(0} (o}
C/°F
Omvandling av
temperaturskala

Val av korg

E/

4L 7L

=J
LJ

Ovre Korg

LJ
=J

Nedre Korg

&

Lankfunktion

-

S5
Funktion for

Synkroniserat Slut




Forinstallda Funktioner

N, 0.1 O ¢
o, Wy B 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min 0
g‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
)(Of 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5tim 40-80°C 1~5tim

Innan tillagning

S @

1. Fore varije tillagning placerar du gallret i korgen (den varmebesténdiga silikonfotplattan pa gallret behdver inte tas

bort) och tryck in korgen helt i apparaten.
2. Sattistromkontakten i vagguttaget.



Anvandning - En korg

1. Dra ut en korg och placera den pé ett stabilt underlag, Idgg maten i korgen och ta kapacitetsmarkeringen “MAX.” i
beaktande. Tryck sedan helt tillbaka korgen med mat in i apparaten.

= AirFry ==

'3 P%
o

2. Tryck pa Pa/Av-knappen. Valj forst korgen med mat. Valj sedan énskad matlagningsmetod, till exempel Air Fry-
funktion. Justera tid och temperatur efter smak eller valj ett av de forinstéllda recepten, till exempel Gronsak. Tryck
till sist pa knappen Start/Paus.

3. Nar ikonen “Skakningspaminnelse” tdnds och piper under tillagningsprocessen anvander du varmebestandiga
verktyg for att vdnda maten en gang eller skaka maten forsiktigt i stekkorgen lite.

FORSIKTIGHET: Skaka inte stekkorgen kraftigt for att undvika matstank och brannskador.

FORSIKTIGHET: Var forsiktig med heta ytor nar apparaten anvénds.

Skakningspaminnelse

“Skakningspaminnelse” aktiveras vid Air Fry-funktionen och fér de
forinstallda recepten, sdsom Gronsaker, Fisk, Kycklinglar och Stek.

Nar det ar dags att skaka eller vianda pa maten tdnds ikonen
“Skakningspaminnelse” som blinkar i en minut medan ett pipljud
upprepas tre ganger.

“Skakningspaminnelsen” ar inte obligatorisk, och darfér kommer
tillagningen att fortsatta som vanligt &ven om maten inte vands eller
skakas.

> b




4. |slutet av tillagningstiden kommer apparaten att avge en pipsignal. Ta forsiktigt bort korgen och placera den pa ett
varmebestandigt underlag. Koppla ur apparaten efter anvandning.

A FORSIKTIGHET: Varm &nga kan komma ut ur korgen nar den 6ppnas under eller i slutet av tillagningen. Se till att
halla ansikte, armar och hdnder borta fran angan nér du éppnar den.

Anvindning - Ovre + nedre korg

3. Tryck pa Pa/Av-knappen. Vélj forst den évre korgen. Vélj sedan 6nskad matlagningsmetod, till exempel Air Fry-
funktion. Justera tid och temperatur efter smak eller valj ett av de forinstéllda recepten, till exempel Gronsak. Tryck
till sist pa knappen Start/Paus.



4, Valj harnast den nedre korgen. Valj sedan 6nskad tillagningsmetod, till exempel Torkfunktion. Justera tid och
temperatur efter smak. Tryck till sist pa knappen Start/Paus.

5. Nar ikonen “Skakningspaminnelse” tdnds och piper under tillagningsprocessen anvander du varmebestandiga
verktyg for att vdnda maten en gang eller skaka maten forsiktigt i stekkorgen lite. | slutet av den 6vre korgens

tillagningstid kommer apparaten att avge en pipsignal.

\
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6. | slutet av den nedre korgens fillagningstid kommer apparaten att avge en pipsignal.

7. Koppla ur apparaten efter anvandning.

o
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Anvandning - Lankfunktion

3. Tryck pa Pa/Av-knappen. Valj forst lankfunktionen. Vélj sedan 6nskad matlagningsmetod, till exempel Air Fry-
funktion. Justera tid och temperatur efter smak eller valj ett av de férinstallda recepten. Tryck till sist pa knappen
Start/Paus.

4. Nar ikonen “Skakningspaminnelse” tdnds och piper under tillagningsprocessen anvander du varmebesténdiga
verktyg for att vdnda maten en gang eller skaka maten forsiktigt i stekkorgen lite. | slutet av tillagningstiden
kommer apparaten att avge en pipsignal. Koppla ur apparaten efter anvandning.



Anvandning - Funktion for Synkroniserat Slut

1

3. Tryck pa Pa/Av-knappen. Vélj funktionen for Synkroniserat Slut. Valj férst den 6vre korgen och valj sedan 6nskad
tillagningsmetod, till exempel Air Fry-funktion. Justera tid och temperatur efter smak eller valj ett av de forinstallda
recepten, till exempel Stek.

+ AirFry=

4 b4
L

4, Valj sedan den nedre korgen och vélj 6nskad tillagningsmetod, till exempel Air Fry-funktion. Justera tid och
temperatur efter smak eller valj ett av de forinstéllda recepten. Tryck till sist p& knappen Start/Paus.



5. Forst kommer den nedre korgen med langre instélld tid att prioriteras for tillagning. N&r ikonen “Skakningspaminnelse”
tands och piper under tillagningsprocessen anvander du varmebestandiga verktyg for att vdnda maten en gang eller

skaka maten forsiktigt i stekkorgen lite.

6. Sedan kommer den 6vre korgen med kortare installd tid att pabdrja tillagning. Nar ikonen “Skakningspaminnelse”
tands och piper under tillagningsprocessen anvander du varmebestandiga verktyg for att vdnda maten en gang eller
skaka maten forsiktigt i stekkorgen lite.

“Vantar pa tillagning”-indikator

Nar “Funktion for Synkroniserat Slut” ar aktiverad kommer
korgen med kortare tillagningstid att vanta pa tillagning
tills korgen med langre tillagningstid tillagats ett tag, sa att
bada korgarna kan avsluta tillagningen samtidigt. Under
denna period lyser “Véantar pa tillagning” -indikatorn ftills
tillagningen borjar.
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7. Islutet av tillagningstiden kommer apparaten att avge en pipsignal. Koppla ur apparaten efter anvandning.



Rengoéring

[T]
«m % |
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1. Koppla alltid ur apparaten och vénta tills den har svalnat innan du rengér den.
2. Torka av ufsidan av apparaten med en mjuk frasa.

3. Rengor pannan och gallret med varmt vatten och diskmedel, eller placera dem i diskmaskinen.

MAOBSERVERA: Undvik att anvdnda slipande rengéringsprodukter eller metallverktyg for att skydda non-stick-
beldggningen.

FORSIKTIGHET: Sank aldrig ner produkten, sladden eller kontakten i vatten eller annan vitska.

f"r —
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4. Rengor varmeelementet med en rengdringsborste.

OBSERVERA: Se till att apparaten ar helt sval innan du rengér varmeelementet.



Tillagningsguide
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7mm/10mm . .
o 4@ 400g 180°C 18min 0
(airery ) ”
(%) 7 -m' 400g 180°C 18min 0
4@ 400g 170°C 8min 0
|
-AirFry I
7 -m' 400g 170°C 10min 0
4@ 400g/2st 140°C 15min 0
G DT>
7 -m' 400g/2st 140°C 15min 0
4@ 1000g/8st 180°C 28min 0
G | oA
L =>=
7 -m' 1000g/8st 180°C 28min 0
4@ 400g/2st 200°C 10min 0
(airery )
7 -m' 400g/2st 200°C 10min 0
@ 220g/6cm 160°C 12min
€ Q
S
. -] 220g/6cm 160°C 4min
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=J
@ 7 -m' 1200g 180°C 55min 0
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@ 7 -m' 400g/9st 160°C 20min
4@ 180g/4st 180°C 8min 0
=
7 -m' 180g/4st 180°C 9min 0
4@ 180g 80°C 3tim
) )
7 -m' 180g 80°C 3tim
4@ 200g 80°C 3tim
7 -]' 200g 80°C 3tim




Vad man ska géra om...

Problem

Kontrollera om...

Du inte kan starta eller anvdnda

apparaten.

o Apparaten &r korrekt ansluten fill ett eluttag.

Korgarna &r i ratt position. Se till att de ar helt inskjutna i apparaten for att

mojliggora stromférsérjningen.

Tillagningstiden ar installd.

Du inte kan skjuta in korgen i

apparaten.

.

Korgen ar fylld 6ver sin maxgrans.

Det finns ett foremal under korgen som hindrar den fran att stangas

ordentligt.

Korgen ar korrekt placerad. Det maste klicka nar du sétter in den i enheten.

Det kommer ut vit rok ur

apparaten.

Maten du lagar &r for fet.

Korgen, gallret och vdrmeelementet ar rena.

Bildskarmen visar E1

Ovre korg 6ppen krets.

Bildskarmen visar E2

Ovre korg kortsluten.

Bildskarmen visar E3

Nedre korg 6ppen krets.

Bildskarmen visar E4

Nedre korg kortsluten.

Bildskarmen visar E5

Kommunikationsfel PCBA-styrkort.

Bildskarmen visar E6

« Kommunikationsfel Power PCBA.

* Om displayen visar felkoder maste apparaten repareras av ett servicecenter.

Tekniska data

Produkt Varmluftsfrités
Modell AAFDT1B

Spénning (V~) 220V ~240V
Effekt (W) 2700 W

Frekvens (Hz) 50 ~ 60 Hz
Kapacitet 4LL+T7L




E] Electrolux

Ohjekirja

800 Air Fryer Dual



Yleiskatsaus

A Alakori (7 )

B Yldkori (4 1)

C Korin kahva E Ohjauspaneeli

D Ruudukko F limanpoistoaukko H Pé&ajohto

G Jadhdytysjarjestelma

1. On/Off (Paalle/Pois)
2. Linkkitoiminto

3. Synkronoinnin
paattétoiminto
Ylakorin hallinta
Alakorin hallinta
Ylakorin ilmaisin
Alakorin ilmaisin

No oo

8. Lampdatilan hallinta

9. Lampatilan ilmaisin
(40-200 °C)

10. Ravistusmuistutus

1. Aikailmaisin

(AirFry (limakaristys)):

1-99min, Dehydratoi:
1-5h)

. Aikavalvonta

. Odottaa ruoanlaittoa
. AirFry-toiminfo

. Paisto-toiminto

. Grillitoiminto

. Kuivaustoiminto

. Vihannekset

. Kala

& &

>l

20. Kana

21. Pihvi

22. Valon hallinta
23. Toista/Keskeyta




Ennen ensimmadista kayttoa

2. Puhdista pannu ja ritila Idmpimélla vedell4 ja astianpesuaineella. Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopinnat pehmeélla liinalla.

3. On normaalia, ettd uusi laite tuottaa hajua ensimmaisten kdyttdkertojen aikana. Kdynnista tyhja ilmakeitin 200
°C:ssa 20 minuutin ajan ennen ensimmaista kayttokertaa, jotta valtat tdman.

A Turvallisuuden varotoimet




Valaistuksen ohjaus ja lampétila-asteikon muunnos

=
j 30 sekuntia
L4 -
1

Valaistuksen ohjaus

°C/°F
Lampotila-asteikon
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Valmiit toiminnot

M. 0,1 O ¢
oy Wy & 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min Q
Ld‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
g 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5h 40-80°C 1-5h

Ennen kypsennysta
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1. Ennen jokaista kypsennysta aseta ritila koriin (ritilan Idammonkestavaa silikonijalkapohjaa ei tarvitse poistaa) ja
tyénna kori kokonaan laitteeseen.

2. Kytke virtajohto pistorasiaan.



Kayttéohjeet - Yksittdinen kori

1. Veda yksi kori ulos ja aseta se vakaalle alustalle, laita ruoka koriin noudattaen “MAX” -kapasiteettimerkintaa. Tyonna
sitten kori, jossa on ruokaa kokonaan takaisin laitteeseen.

= AirFry ==
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2. Paina P&élle/Pois-painiketta. Valitse ensin kori, jossa on ruokaa. Valitse sitten haluamasi kypsennysmenetelma,
esimerkiksi Air Fry -toiminto. S88da aika ja ldmpdotila makusi mukaan tai valitse yksi valmiista resepteistd, esimerkiksi
Vihannekset. Lopuksi paina Toisto/Keskeytys-painiketta.

3. Kun “Ravistusmuistutus” -kuvake syttyy ja antaa danimerkin ruoanlaittoprosessin aikana, kd4nna ruoka kerran
l&mmonkestavilla valineilla tai ravista ruoka varovasti hieman paistokorissa.

VAROITUS: Al4 ravista paistokoria voimakkaasti, jotta ruoka ei roisku ja aiheuta palovammoja.

VAROITUS: Ole varovainen kuumien pinfojen kanssa, kun laite on kaytossa.

Ravistusmuistutus

“Ravistusmuistutus” aktivoituu Air Fry -toiminnon ja valmiiden reseptien,
kuten vihannesten, kalan, kanankoipien ja pihvin, aikana.

Kun on aika ravistaa tai kdantaa ruokaa, “Ravistusmuistutus” -kuvake
syttyy ja vilkkuu minuutin ajan, samalla kun danimerkki toistuu kolme
kertaa.

“Ravistusmuistutus” ei ole pakollinen, joten ruoanlaitto jatkuu
normaalisti, vaikka ruokaa ei kdannettaisi tai ravistettaisi.

> >




4. Kun kypsennysaika on paattynyt, laite antaa 4animerkin. Poista kori varovasti ja aseta se lammonkestavélle alustalle.
Irrota laite pistorasiasta kdyton jalkeen.

A VAROITUS: Koriin voi tulla kuumaa héyrya, kun se avataan kypsennyksen keskivaiheilla tai lopussa. Varmista, etta
kasvosi, kasivartesi ja katesi ovat kaukana hoyrysta, kun avaat sen.

Kayttéohjeet - Yla- ja alakori

3. Paina virtapainiketta. Valitse ensin yldkori. Valitse sitten haluamasi kypsennysmenetelma, esimerkiksi Air Fry
-toiminto. S4ada aika ja ldampotila makusi mukaan tai valitse yksi valmiista resepteistd, esimerkiksi Vihannekset.
Lopuksi paina Toisto/Tauko-painiketta.



4. Toiseksi, valitse alakori. Valitse sitten haluamasi kypsennysmenetelm4, esimerkiksi kuivaustoiminto. S4ada aika ja

ldmpatila makusi mukaan. Lopuksi paina Toisto/Tauko-painiketta.

5. Kun “Ravistusmuistutus” -kuvake syttyy ja antaa danimerkin ruoanlaittoprosessin aikana, kdanna ruoka kerran
l&mmonkestavilla valineilla tai ravista ruoka varovasti hieman paistokorissa. Kun ylakorin kypsennysaika on
paattynyt, laite antaa danimerkin.
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6. Kun alakorin kypsennysaika on paattynyt, laite antaa 4animerkin.

7. Irrota laite pistorasiasta kayton jalkeen.
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Kayttéohjeet - Linkkitoiminto

3. Paina virtapainiketta. Valitse ensin linkkitoiminto. Valitse sitten haluamasi kypsennysmenetelma, esimerkiksi Air Fry
-toiminto. S44da aika ja lampatila makusi mukaan tai valitse yksi valmiista resepteista. Lopuksi paina Toisto/Tauko-
painiketta.

w0

4. Kun “Ravistusmuistutus” -kuvake syttyy ja antaa danimerkin ruoanlaittoprosessin aikana, kdanna ruoka kerran
ldmmonkestavilla valineilla tai ravista ruoka varovasti hieman paistokorissa. Kun kypsennysaika on paattynyt, laite
antaa danimerkin. Irrota laite pistorasiasta kdyton jélkeen.



Kayttéohjeet - Synkronoinnin paattétoiminto

1

3. Paina P&alle/Pois-painiketta. Valitse Synkronoinnin paattdtoiminto. Valitse ensin yldkori ja sitten haluamasi
kypsennysmenetelmd, esimerkiksi Air Fry -toiminto. Sdada aika ja lampotila makusi mukaan tai valitse yksi valmiista
resepteistd, esimerkiksi pihvi.

+ AirFry=
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4, Valitse sitten alakori ja haluamasi kypsennysmenetelmd, esimerkiksi Air Fry -toiminto. Sdada aika ja lampétila
makusi mukaan tai valitse yksi valmiista resepteista. Lopuksi paina Toisto/Tauko-painiketta.



5. Ensinn&kin, alakori, jonka asetusaika on pidempi, asetetaan etusijalle ruoanlaittoa varten. Kun “Ravistusmuistutus”
-kuvake syttyy ja antaa d4animerkin ruoanlaittoprosessin aikana, kaanna ruoka kerran lammonkestavilla valineilla tai
ravista ruoka varovasti hieman paistokorissa.

6. Toiseksi, lyhyemmalla asetusajalla varustettu ylakori alkaa kypsentaa. Kun “Ravistusmuistutus” -kuvake syttyy ja
antaa danimerkin ruoanlaittoprosessin aikana, kdanna ruoka kerran lammonkestavilla valineilla tai ravista ruoka
varovasti hieman paistokorissa.

Odottaminen ruoanlaittoon -ilmaisin

Kun “Synkronoinnin paattétoiminto” on aktivoitu, korin,
jonka kypsennysaika on lyhyempi, kypsennys odottaa,
kunnes korin, jonka kypsennysaika on pidempi, kypsennys
on kestanyt jonkin aikaa, jotta molempien korien kypsennys
paattyy samaan aikaan. Tana aikana “Odottaminen
ruoanlaittoon -ilmaisin” palaa, kunnes kypsennys alkaa.

D
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7. Kun kypsennysaika on paattynyt, laite antaa 4animerkin. Irrota laite pistorasiasta kdyton jdlkeen.




Puhdistus

1. Irrota laite aina pistorasiasta ja odota, etta se jaahtyy, ennen kuin puhdistat sen.
2. Pyyhi laitteen ulkopinta pehmealla liinalla.

3. Puhdista pannu ja ritila Iampimalla vedell4 ja astianpesuaineella tai laita ne astianpesukoneeseen.

AHUOMAUTUS: Valta hankaavien puhdistusaineiden tai metallisten tyokalujen kaytt64, jotta tarttumaton pinnoite
sdilyy ehjana.

VAROITUS: Al4 koskaan upota tuotetta, sen johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

4, Puhdista lammityselementti puhdistusharjalla.

HUOMAUTUS: Varmista, etta laite on taysin jaddhtynyt ennen lammityselementin puhdistamista.



Ruoanlaitto-opas
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Mita tehdj, jos...

Ongelma

Tarkista, onko...

Laitetta ei voi aktivoida tai

kayttaa.

o Laite on kytketty oikein sdhkoéverkkoon.
« Korit ovat oikeassa asennossa. Varmista, ettd ne on tyénnetty kokonaan
laitteeseen, jotta virta kytkeytyy paalle.

« Kypsennysaika on asetetftu.

Koria ei voi tyontaa laitteeseen.

« Kori on taytetty yli sen maksimikapasiteetin.
« Kori on asetettu oikein. Sen on napsahdettava paikalleen, kun asetat sen
laitteeseen.

« Korin alla on esine, joka estda sen sulkeutumisen kunnolla.

Laitteesta tulee valkoista savua.

« Valmistamasi ruoka on liian rasvainen.

« Kori, ritild ja lammityselementti ovat puhtaat.

Nayttoon tulee E1

 Ylakorin avoin piiri.

N&ytt66n tulee E2

 Ylakorin oikosulku.

Nayttoon tulee E3

o Alakorin avoin piiri.

N&ytt6on tulee E4

o Alakorin oikosulku.

Nayttoon tulee E5

e Ohjaus PCBA-viestinnan vika.

Nayttoon tulee E6

e Virran PCBA -viestintdvirhe.

* Jos ndytossa nakyy virhekoodeja, laite on korjattava huoltokeskuksessa.

Tekniset tiedot

Tuote Air Fryer
Malli AAFDT1B
Jannite (V~) 220V ~ 240V
Teho (W) 2700 W
Taajuus (Hz) 50 ~ 60 Hz
Kapasiteetti 4L +7L




E] Electrolux

Instruktionsbog

800 Air Fryer Dual



Generelt oversigt

A Nederste kurv (7 L) C Handtag til kurv E Kontrolpanel G Kolesystem

B @verste kurv (4L) D Gitter F Luffudtag H Hovedledning

& &

g 6 bl

1. Teend/sluk 9. Temperaturindikator (40-200°C)  16. Grill-funktion

2. Link-funktion 10. Pamindelse om af ryste 17. Terringsfunktion
3. Synkroniser slut-funktion 1. Tidsindikator 18. Grentsager

4. Styring af gverste kurv (AirFry: 1-99 min,, Dehydrering: 1- 19 Fisk

5. Styring af nederste kurv 51) 20. Kylling

6. Indikator for gverste kurv 12. Tidsstyring 21. Bof

7. Indikator nederste kurv 13. Venter p4 at lave mad 22. Belysningsstyring
8. Temperaturstyring 14. AirFry-funktion

. 23. Afspil/Pause
15. Bagefunktion




For forste brug

2. Renger pande og rist med varmt vand og opvaskemiddel. Ter apparatet af indvendigt og udvendigt med en bled klud.

3. Det er normalt, at en ny enhed afgiver lugt de ferste gange, den anvendes. Kar den fomme airfryer ved 200 °C i 20
minutter for forste brug for at undga dette.

A Sikkerhedsforanstaltninger




Belysningsstyring og konvertering af temperaturskala

1
Belysningsstyring

(0} (o}
C/°F
Konvertering af
temperaturskala

Valg af kurv
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Nederste kurv
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Link-funktion

-
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Synkroniser slut-
funktion




Forudindstillingsfunktioner

BN, 0.1 O ¢
o, Wy B 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min 0
g‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
)(Of 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5 timer 40-80°C 1~5timer

For tilberedning

S @

1. For hver tilberedning skal risten placeres i kurven (den varmebestandige silikonefod pa risten skal ikke fjernes), og

kurven skubbes helt ind i apparatet.
2. Seet stremstikket i stikkontakten.



Sadan bruges - enkelt kurv

1. Treek en kurv ud, og placer den pa en stabil overflade. Laeg maden i kurven, og overhold kapacitetsangivelsen “MAX”
(MAKS). Skub derefter kurven med maden helt tilbage i apparatet.

= AirFry ==
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2. PTryk pa Teend/sluk-knappen. Veelg forst kurven med mad. Veaelg derefter den gnskede tilberedningsmetode, for
eksempel Air Fry-funktionen. Juster tid og temperatur efter din smag, eller veelg en af de forudindstillede opskrifter,
for eksempel Grgntsager. Tryk til sidst p& Afspil/Pause-knappen.

3. Nar ikonet “Shake Reminder” (Pamindelse om at ryste) lyser og bipper under tilberedningen, skal du bruge
varmebestandigt vaerktej il at vende maden én gang eller forsigtigt ryste maden let i friturekurven.

FORSIGTIG: Ryst ikke friturekurven kraftigt for at undga, at maden sprgjter ud og forarsager forbraendinger.
FORSIGTIG: Veer forsigtig med varme overflader, nar apparatet er i brug.

Pamindelse om at ryste

“Shake Reminder” (Pamindelse om at ryste) aktiveres under Air Fry-
funktionen og de forudindstillede opskrifter, f.eks. grentsager, fisk,
kyllingelar og bef.

Nar det er tid til at ryste eller vende maden, vil ikonet “Shake Reminder”
(Pdmindelse om at ryste) lyse og blinke i ét minut, mens et bip gentages
tre gange.

“Shake Reminder” (Pdmindelse om at ryste) er ikke obligatorisk, derfor
fortsaetter tilberedningen som normalt, selv hvis maden ikke vendes
eller rystes.

7'
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4. Ved afslutningen af tilberedningstiden afgiver apparatet et bip. Fjern forsigtigt kurven, og placer den pa en
varmebestandig overflade. Tag stikket ud af stikkontakten efter brug.

A FORSIGTIG: Der kan komme varm damp ud af kurven, nar den abnes midt i eller i slutningen af tilberedningen. Serg
for, at ansigt, arme og hander er vaek fra dampen, nar du abner den.

Sadan bruges - gverste + nederste kurv

3. Tryk pa Teend/sluk-knappen. Valg forst den gverste kurv. Veelg derefter den gnskede tfilberedningsmetode, for
eksempel Air Fry-funktionen. Juster tid og temperatur efter din smag, eller vaelg en af de forudindstillede opskrifter,
for eksempel Grgntsager. Tryk til sidst pa Afspil/Pause-knappen.



4. For det andet skal du vaelge den nederste kurv. Vaelg derefter den gnskede tilberedningsmetode, for eksempel
Terringsfunktionen. Juster tid og temperatur efter din smag. Tryk til sidst pa Afspil/Pause-knappen.

5. Nar ikonet “Shake Reminder” (Pamindelse om at ryste) lyser og bipper under tilberedningen, skal du bruge varmebestandigt
veerktej til at vende maden én gang eller forsigtigt ryste maden let i friturekurven. Ved afslutningen af tilberedningstiden

for den everste kurv afgiver apparatet et bip.
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6. Nar tilberedningstiden for den nederste kurv er slut, udsender apparatet et bipsignal.

7. Tag stikket ud af stikkontakten efter brug.

o
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Sadan bruges - Link-funktion

3. Tryk pa Teend/sluk-knappen. Veelg ferst link-funktionen. Veelg derefter den gnskede tilberedningsmetode, for
eksempel Air Fry-funktionen. Juster tid og temperatur efter din smag, eller vaelg en af de forudindstillede opskrifter.
Tryk til sidst pa Afspil/Pause-knappen.

@

4. Nar ikonet “Shake Reminder” (Pamindelse om at ryste) lyser og bipper under tilberedningen, skal du bruge
varmebestandigt veerktej til at vende maden én gang eller forsigtigt ryste maden let i friturekurven. Ved
afslutningen af tilberedningstiden afgiver apparatet et bip. Tag stikket ud af stikkontakten efter brug.



Sadan bruges - Synkroniser slut-funktion

1

3. Tryk pa Teend/sluk-knappen. Vaelg Synkroniser slut-funktion. Veelg ferst den everste kury, og veelg derefter den
onskede filberedningsmetode, for eksempel Air Fry-funktionen. Juster tid og temperatur efter din smag, eller vaelg
en af de forudindstillede opskrifter, for eksempel Bof.

+ AirFry=
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4, Vealg derefter den nederste kurv, og veelg den gnskede tilberedningsmetode, for eksempel Air Fry-funktionen.
Juster tid og temperatur efter din smag, eller vaelg en af de forudindstillede opskrifter. Tryk til sidst pa Afspil/Pause-
knappen.



5. Ferst vil den nederste kurv med den laengste indstillede tilberedningstid blive prioriteret il tilberedning. Nar ikonet
"Shake Reminder" (Pamindelse om at ryste) lyser og bipper under tilberedningen, skal du bruge varmebestandigt
vaerktgj til at vende maden én gang eller forsigtigt ryste maden let i friturekurven.

6. For det andet vil den gverste kurv med kortere indstillingstid begynde at koge. Nar ikonet “Shake Reminder”
(Pamindelse om at ryste) lyser og bipper under tilberedningen, skal du bruge varmebestandigt vaerktgj til at vende
maden én gang eller forsigtigt ryste maden let i friturekurven.

Indikator for venter pa at lave mad

Nar “Sync end function” ( Synkroniser slut-funktion) er
aktiveret, vil kurven med kortere tilberedningstid vente
med at starte tilberedningen, indtil kurven med laengere
tilberedningstid har veeret i gang i et stykke tid, sd begge
kurve kan afslutte tilberedningen samtidig. | denne
periode vil “Indikator for venter pa at lave mad” lyse, indfil
tilberedningen begynder.

7. Ved afslutningen af tilberedningstiden afgiver apparatet et bip. Tag stikket ud af stikkontakten efter brug.



Rengoring
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1. Tag altid stikket ud af stikkontakten, og vent med at rengere apparatet, til det er kelet af.
2. Tor apparatets yderside af med en blgd klud.

3. Renger pande og rist med varmt vand og opvaskemiddel, eller seet dem i opvaskemaskinen.
ABEMARK: Undga at bruge slibende rengeringsmidler eller metalredskaber for at beskytte non-stick-belaegningen.
FORSIGTIG: Nedszenk aldrig produktet, dets ledning eller stik i vand eller andre vaesker.

4, Renggr varmeelementet med en rengeringsberste.

BEMZAERK: Serg for, at apparatet er helt afkglet, fer du renger varmeelementet.



Guide til madlavning

Recipe
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Hvad skal man geore hvis...

Problem

Kontroller om...

Du kan ikke aktivere eller betjene

apparatet.

o Apparatet er korrekt tilsluttet en elektrisk forsyning.

Kurvene er i den rigtige position. Sgrg for, at de er skubbet helt ind i

apparatet for at aktivere den elektriske forsyning.

Tilberedningstiden er indstillet.

Du kan ikke skubbe kurven ind i
apparatet.

.

Kurven er fyldt over sin maksimale kapacitet.

Kurven er placeret korrekt. Den skal klikke, nar du saetter den i enheden.

Der er en genstand under kurven, som er en forhindring for at lukke den

ordentligt.

Der kommer hvid rgg ud af

apparatet.

Den mad, du laver, er for fedtet.

Kurven, risten og varmeelementet er rene.

Displayet viser E1

Abent kredslgb i den gverste kurven.

Displayet viser E2

Kortslutning i den gverste kurven.

Displayet viser E3

Abent kredslgb i den nederste kurven.

Displayet viser E4

Kortslutning i den nederste kurven.

Displayet viser E5

Kommunikationsfejl i kontrol-PCBA.

Displayet viser E6

« Power PCBA-kommunikationsfejl.

* Hvis displayet viser fejlkoder, skal apparatet repareres af et servicecenter.

Tekniske data

Produkt Model
Model AAFDT1B
Spaending (V~) 220V ~240V
Effekt (W) 2700 W
Frekvens (Hz) 50 ~ 60 Hz
Kapacitet 4LL+T7L




E] Electrolux

Bruksanvisning

800 dobbel airfryer



G

enerell oversikt

Noorop -~

A Bunnkurv (7 )

B Toppkurv (4 1)

C  Kurvhandtak

D Risten

E Kontrollpanel

F Luftutlep

G Kjolesystem

H Hovedledning

Pa/Av

Koblingsfunksjon
Sluttsynkroniseringsfunksjon
Toppkurvstyring
Bunnkurvstyring
Toppkurvindikator
Bunnkurvindikator

Bake

8. Temperaturstyring

9. Temperaturindikator
(40-200 °C)

10. Ristepaminnelse

1. Tidsindikator
(AirFry: 1-99 minutter,
dehydrere: 1-5 timer)

12. Tidsstyring

13. Venter pa tilberedning

Grill

. AirFry-funksjon
. Stekefunksjon
. Grillfunksjon

. Tarkefunksjon
. Gronnsaker

. Fisk

[

& &

>

20. Kylling

21. Biff

22. Lysstyring
23. Start/Pause




For forste bruk

<

2. Rengjer pannen og risten med varmt vann og oppvaskmiddel. Terk av apparatet innvendig og utvendig med en myk
klut.

3. Det er normalt at en ny enhet avgir en lukt de ferste gangene den brukes. Kjer den tomme frityrkokeren ved 200 °C
i 20 minutter for farste gangs bruk for & unnga dette.

A Sikkerhetsforholdsregler




Lysstyring og temperaturskalaomregning

1
Lysstyring

°C/°F

Temperaturskalaomregning

Kurvvalg
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Toppkurv
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Bunnkurv
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Koblingsfunksjon
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Sluttsynkroniseringsfunksjon




Forhandsinnstilte funksjoner

M. 0,1 O ¢
oy Wy & 7 &
180°C 15min 60~200°C 1~99min 0
Oo 170°C 10min 60~200°C 1-99min Q
Ld‘ 140°C 15min 60~200°C 1-99min 0
g 180°C 30min 60~200°C 1-99min 0
200°C 10min 60~200°C 1-99min Q
170°C 15min 60-200°C 1-99min

200°C Smin 60~200°C 1-99min

80°C 5t 40-80°C 1-5¢

For tilberedning

S @

1. Fer hver tilberedning ma du plassere risten i kurven (den varmebestandige silikonfoten pa risten trenger ikke

fiernes) og skyve kurven helt inn i apparatet.
2. Seft strempluggen inn i stremuttaket.




Hvordan bruke - Enkel kurv

1. Trekk ut en kurv og plasser den pa et stabilt underlag, legg maten i kurven og fglg kapasitetsangivelsen “MAX”".
Skyv deretter kurven med maten helt tilbake inn i apparatet.

= AirFry ==
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2. Trykk pa Av/Pa-knappen. Velg forst kurven med mat. Velg deretter gnsket tilberedningsmetode, for eksempel
AirFry-funksjonen. Juster tid og temperatur etter smak, eller velg en av de forhandsinnstilte oppskriftene, for
eksempel “Grgnnsaker”. Til slutt trykker du pa Start/Pause-knappen.

3. Nar ikonet “Ristepaminnelse” lyser og piper under tilberedningen, bruk varmebestandige redskaper til & snu maten
én gang eller rist forsiktig pa maten i stekekurven.

FORSIKTIG: Ikke rist stekekurven kraftig for a forhindre at maten spruter og forarsaker brannskader.

FORSIKTIG: Veer forsiktig med varme overflater nar apparatet er i bruk.

Ristepaminnelse

“Ristepaminnelse” aktiveres under AirFry-funksjonen og
forhandsinnstilte oppskrifter, for eksempel grennsaker, fisk, kyllinglar og
biff.

Nar det er pa tide & riste eller snu maten, vil “Ristepaminnelse”-ikonet
lyse og blinke i ett minutt, mens en pipelyd gjentas tre ganger.
“Ristepaminnelsen” er ikke obligatorisk, og tilberedningen fortsetter
som vanlig selv om maten ikke blir snudd eller ristet.

> >




4. Nar tilberedningstiden er over, vil apparatet avgi en pipelyd. Fjern kurven forsiktig og sett den pa en
varmebestandig overflate. Koble apparatet fra stremnettet etter bruk.

A FORSIKTIG: Det kan komme varm damp ut av kurven nar den apnes midt i eller pa slutten av tilberedningen. Serg
for at ansiktet, armene og hendene er unna dampen nar du apner den.

Hvordan bruke - Top- + Bunnkurv

3. Trykk pa Av/Pa-knappen. Velg forst toppkurven. Velg deretter gnsket tilberedningsmetode, for eksempel AirFry-
funksjonen. Juster tid og temperatur etter smak, eller velg en av de forhandsinnstilte oppskriftene, for eksempel
“Grgnnsaker”. Til slutt trykker du pa Start/Pause-knappen.



4. Velg deretter bunnkurven. Velg deretter gnsket tilberedningsmetode, for eksempel terkefunksjonen. Juster tid og
temperatur etter smak. Til slutt trykker du pa Start/Pause-knappen.

5. Nar ikonet “Ristepaminnelse” lyser og piper under tilberedningen, bruk varmebestandige redskaper til & snu maten
én gang eller rist forsiktig pa maten i stekekurven. Nar koketiden for toppkurven er over, vil apparatet avgi en

pipelyd.
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6. Nar koketiden for bunnkurven er over, vil apparatet avgi en pipelyd.
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7. Koble apparatet fra stremnettet etter bruk.




Hvordan bruke - Koblingsfunksjon

3. Trykk pa Av/Pa-knappen. Velg forst koblingsfunksjonen. Velg deretter gnsket tilberedningsmetode, for eksempel
AirFry-funksjonen. Juster tid og temperatur etter smak, eller velg en av de forhandsinnstilte oppskriftene. Til slutt
trykker du pa Start/Pause-knappen.

@

4. Nar ikonet “Ristepaminnelse” lyser og piper under tilberedningen, bruk varmebestandige redskaper til & snu maten
én gang eller rist forsiktig pa maten i stekekurven. Nar tilberedningstiden er over, vil apparatet avgi en pipelyd.
Koble apparatet fra stramnettet etter bruk.



Hvordan bruke - Sluttsynkroniseringsfunksjon

1

3. Trykk pa Av/Pa-knappen. Velg sluttsynkroniseringsfunksjonen. Velg ferst toppkurven, og velg deretter gnsket
tilberedningsmetode, for eksempel AirFry-funksjonen. Juster tid og temperatur etter smak, eller velg en av de
forhandsinnstilte oppskriftene, for eksempel “Biff”.

+ AirFry=
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4, Velg deretter bunnkurven, velg gnsket tilberedningsmetode, for eksempel AirFry-funksjonen. Juster tid og
temperatur etter smak, eller velg en av de forhandsinnstilte oppskriftene. Til slutt trykker du pa Start/Pause-
knappen.



5. Tilberedning av bunnkurven med lengre innstillingstid vil prioriteres forst. Nar ikonet “Ristepaminnelse” lyser og
piper under tilberedningen, bruk varmebestandige redskaper til & snu maten én gang eller rist forsiktig pa maten i

stekekurven.

6. Deretter begynner tilberedningen av toppkurven med kortere innstillingstid. Nar ikonet “Ristepaminnelse” lyser og
piper under tilberedningen, bruk varmebestandige redskaper til & snu maten én gang eller rist forsiktig pa maten i
stekekurven.

Indikator for venting pa tilberedning

Nar “Sluttsynkroniseringsfunksjonen” er aktivert, vil kurven
med kortere tilberedningstid vente med tilberedningen fil
kurven med lengre tilberedningstid har tilberedt en stund,
slik at begge kurvene kan avslutte tilberedningen samtidig.
| denne perioden vil “Indikator for venting pa tilberedning”
lyse til tilberedningen starter.

| &)
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7. Nar tilberedningstiden er over, vil apparatet avgi en pipelyd. Koble apparatet fra stremnettet etter bruk.




Rengjoring
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1. Koble alltid apparatet fra stremnettet og vent til det er avkjelt for du rengjer det.
2. Terk av utsiden av apparatet med en myk klut.

3. Rengjer pannen og risten med varmt vann og oppvaskmiddel, eller legg dem i oppvaskmaskinen.
AMERK: Unnga & bruke slipende rengjeringsmidler eller metallverktay for & beskytte non-stick-belegget.

FORSIKTIG: Produktets ledning eller stapsel ma aldri dyppes i vann eller andre vaesker.

4. Rengjer varmeelementet med en rengjgringsbearste.

MERK: Serg for at apparatet er helt avkjglt for du rengjer varmeelementet.



Tilberedningsguide
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o 4@ 400g 180°C 18min 0
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(%) 7I C U 400g 180°C 18min 0
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AirFry
Sy p—
7I -m' 400g 170°C 10min 0
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Hva gjor du hvis ...

Problem

Sjekk om ...

Du ikke kan aktivere eller bruke

apparatet.

« Apparatet er riktig koblet til stramforsyningen.

Kurvene er i riktig posisjon. Segrg for at de er helt presset inn i apparatet for

4 aktivere stremforsyningen.

Tilberedningstiden er innstilt.

Du klarer ikke a skyve kurven inn i

apparatet.

.

Kurven er fylt over sin maksimale kapasitet.

Kurven er plassert riktig. Den ma klikke pa plass nar du setter den inn i

enheten.

Det er et objekt under kurven som hindrer den i & lukkes ordentlig.

Det kommer hvit rgyk ut av

apparatet.

Maten du lager er for fet.

Kurven, risten og varmeelementet er rene.

Displayet viser E1

Apen krets i toppkurven.

Displayet viser E2

Kortslutning i toppkurven.

Displayet viser E3

Apen krets i bunnkurven.

Displayet viser E4

Kortslutning i bunnkurven.

Displayet viser E5

Kontroller-PCBA-kommunikasjonsfeil.

Displayet viser E6

« Strgm-PCBA-kommunikasjonsfeil.

* Hvis displayet viser feilkoder, ma apparatet repareres av et servicesenter.

Tekniske data

Produkt Airfryer
Modell AAFDT1B
Spenning (V~) 220V ~ 240V
Effekt (W) 2700 W
Frekvens (Hz) 50 ~ 60 Hz
Kapasitet 4L +7L




E] Electrolux

Kezelési utmutato

800 dupla forrélevegos siit6



Altalanos attekintés

A Also kosar (7L)

B Fels6 kosar (4L)

C Kosérfogd

D Récs

E Kezel6panel

F Levegdkimenet

G Htérendszer

H Halézati kabel

-

SEN

No v p

Be/ki
Kapcsolat funkcié

Szinkronizalt befejezés
funkcié

Felsé kosar érintégomb
Alsé kosar érintégomb
Felsé kosar kijelzé

Alsé kosar kijelzé

10.

.

12.

Hémérsékletszabalyozas
Hémérséklet kijelzé (40-
200°C)

R&zasi emlékeztetd

1d6 kijelzé
(Forréleveg6s stités: 1-99
perc, Aszalds: 1-5 6ra)

1d6 érintégomb

N
Y

N
0

6.
7.

—a
0o

[

Sutésre varakozas

. Forrélevegés sutés
funkcié

Sutés funkcio

. Grillezés funkcié
Aszalds funkcié

. Zoldségek

& &

>

19. Hal

20. Csirke

21. Steak

22. Vilagitas
érintégomb

23. MUkodés/szinet




Az els6 hasznalat elott

) 200°c
(®20perc

2. Meleg mosogatészeres vizzel tisztitsa meg a serpeny6t és a racsot. Egy puha kendével térdlje le a készllék belsejét
és kulsejét.

3. Az egy normalis jelenség, hogy egy Uj készulék szagokat bocsat ki az els6é néhany alkalommal. Ennek elkeriilésére
20 percig 200°C-on mikodtesse az ures forrdlevegds sutét.

A Biztonsagi 6vintézkedések
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Vilagitas érintégomb és homérséklet mértékegység valtas

Vilagitas érintégomb

(0} o

C/°F
Hémérséklet

mértékegység valtas

Kosarvalasztas

9

o

S

4L

7L

=J
LJ

Felsé kosar

LJ
=J

Alsé kosar

&

Kapcsolat funkcio

%
3|

Szinkronizalt
befejezés funkcio




Elobeallitas funkcio

M. O, 1 O ¢
by, W T 7 &
180°C 15perc 60~200°C 1~99perc 0
Oo 170°C 10perc 60~200°C 1~99perc 0
g‘ 140°C 15perc 60~200°C 1~99perc 0
)—(Or 180°C 30perc 60~200°C 1~99perc 0
200°C 10perc 60~200°C 1~99perc Q
170°C 15perc 60~200°C 1-99perc

200°C Sperc 60~200°C 1-99perc

80°C 56ra 40~80°C 1~56ra

Siités elott

S @

1. Mindegyik sttés el6tt tegye a racsot a kosdrba (nem sziikséges eltavolitani a rdcs héallé szilikon labtalpat), majd

Utkozésig nyomja a kosarat a készilékbe.
2. Csatlakoztassa a haldzati kdbel csatlakozédugojat egy fali csatlakozdaljzatba.



Hasznalat - egy kosar

1. Huzza ki az egyik kosarat és tegye egy stabil fellletre, “MAX.” befogaddképesség jelzésre figyelve tegye az ételt a
kosdrba. Majd az étellel egyltt Utkdzésig nyomja a kosarat a késziilékbe.

= AirFry ==
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2. Nyomja meg a be/ki gombot. EIész6r valassza ki az ételt tartalmazé kosarat. Majd vélassza ki a kivant elkészités
modszert, pl. forrélevegds sttés funkcid. Az izlésének megfelelGen allitsa be az id6t és a hémérsékletet vagy
vélassza ki az egyik elére bedllitott receptet, példaul zoldség. Végil nyoma meg a miikddés/szlinet gombot.

. Amikor vildgitani kezd a “R4zési emlékeztetd” ikon és sipjelzés hallhatd a sitési eljards sordn, akkor egy héallé
eszkoz segitségével forditsa meg egyszer az ételt vagy korultekintéen kissé rdzza meg a stitékosarban 1évo ételt.
VIGYAZAT: Ne rézza erételjesen a siitékosarat, hogy elkeriilje az étel frocskolését és égési sérilések okozasat.

VIGYAZAT: A késziilék hasznélata soran figyeljen a forré feliiletekre.

Razasi emlékeztetd

A Forrélevegés sttés funkcio mikodése alatt aktivalva van a “Razasi
emlékeztetd” és az az eldre bedllitott receptek hasznalata, mint pl. Zoldségek,
Hal, Csirkecomb és Steak.

Amikor elérkezik az étel razdsdnak vagy megforditdsanak az ideje akkor egy
percig villog a “Razasi emlékeztetd” ikon, tovabba harom sipjelzés hallhato.
Nem feltétlenll sziikséges a “Razdasi emlékeztetd” figyelembevétele, mivel a
szokdsos modon folytatodik a stités, még akkor is nem tortént meg az étel
megforditdsa vagy rdzasa.




4. A sutésiido leteltével egy sipjelzést ad a késziilék. Koriltekintéen vegye ki a kosarat, majd tegye egy héallé
feltletre. A készulék hasznalata utan bontsa a halézati csatlakozasat.

A VIGYAZAT: Forré g6z léphet ki a kosarbdl, ha félig kinyitja vagy a stités végén. A kinyitasakor iigyeljen arra, hogy
tavol legyen a g6ztdl az arca, a karja és a keze.

Hasznalat - fels6 + also kosar

3. Nyomja meg a be/ki gombot. EI6szér a felsé kosarat valassza ki. Majd valassza ki a kivant elkészités mdédszert, pl.
forrélevegds sutés funkcio. Az izlésének megfelelen éllitsa be az id6t és a hémérsékletet vagy vélassza ki az egyik
elére bedllitott receptet, példaul zéldség. Végll nyoma meg a mlikddés/sziinet gombot.



4. Masodszor az alsé kosarat valassza ki. Majd valassza ki a kivant elkészités mddszert, pl. Aszalds funkcié. Az
izlésének megfelelen valassza ki a hémérsékletet és az id6t. Végul nyoma meg a mikodés/sziinet gombot.

5. Amikor vildgitani kezd a ,R4zési emlékeztetd” ikon és sipjelzés hallhatd a sttési eljards soran, akkor egy héallé

eszkoz segitségével forditsa meg egyszer az ételt vagy korlltekintéen kissé rdzza meg a sttékosarban 1évo ételt. A

fels6 kosar sutési idejének a leteltével egy sipjelzést ad a készulék.
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6. Az alsé kosdr sutési idejének a leteltével egy sipjelzést ad a készilék.
7. Akésziilék hasznalata utan bontsa a hélézati csatlakozasat.
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Hasznalat - Kapcsolat funkcio

3. Nyomja meg a be/ki gombot. EIész6r valassza ki a Kapcsolat funkciot. Majd valassza ki a kivant elkészités modszert,
pl. forrélevegés sttés funkcid. Az izlésének megfeleléen allitsa be az id6t és a hémérsékletet vagy valassza ki egyik
elére bedllitott receptet. Végil nyoma meg a miikddés/szlinet gombot.

@

4. Amikor vilagitani kezd a “Razasi emlékeztetd” ikon és sipjelzés hallhaté a sitési eljdras sordn, akkor egy héalld
eszkoz segitségével forditsa meg egyszer az ételt vagy korlltekintéen kissé rdzza meg a sttékosarban 1évo ételt. A
sttési idé leteltével egy sipjelzést ad a készllék. A készilék hasznalata utdn bontsa a haldzati csatlakozasat.



Hasznalat - Szinkronizalt befejezés funkcid

1

3. Nyomja meg a be/ki gombot. Vélassza ki a Szinkronizalt befejezés funkcioét. EI6szér valassza ki a felsé kosarat, majd
vélassza ki a kivant elkészités modszert, pl. forrélevegds siités funkcié. Az izlésének megfelelen éllitsa be az id6t és
a hémérsékletet vagy valassza ki az egyik elére bedllitott receptet, példaul steak.

+ AirFry=
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4. Majd valassza ki az alsé kosarat, vélassza ki a kivant elkészités modszert, pl. forrélevegés sttés funkcid. Az izlésének
megfelelden 4llitsa be az idét és a hémérsékletet vagy vélassza ki egyik elére beallitott receptet. Végll nyoma meg
a muikodés/sziinet gombot.



5. Elészor a hosszabb sutési idejli alsé kosarat részesiti elénybe a siités sordn. Amikor vildgitani kezd a “Razasi
emlékeztetd” ikon és sipjelzés hallhatd a sttési eljards soran, akkor egy hdallé eszkoz segitségével forditsa meg
egyszer az ételt vagy koriltekintéen kissé razza meg a sitékosarban 1évé ételt.

6. Masodszor a révidebb sttési ideju fels6 kosdr sttését kezdi meg. Amikor vildgitani kezd a ,Razési emlékeztets” ikon
és sipjelzés hallhaté a sUtési eljaras soran, akkor egy héall6 eszkoz segitségével forditsa meg egyszer az ételt vagy
korultekintéen kissé razza meg a sttékosdrban lévé ételt.

Sitésre varakozas kijelzé

Amikor aktivalva van a ,Szinkronizalt befejezés funkcid”,
akkor a rovidebb stitési ideju kosar egy ideig var a hosszabb
sUtési idejli kosarra, hogy egyszerre fejezédhessen
be mindkét kosarban a sités. Ezen id6 alatt a sités
megkezdéséig vilagit a “sttésre varakozas kijelzd”.

7. Asitésiido leteltével egy sipjelzést ad a késziilék. A készulék hasznalata utdn bontsa a halézati csatlakozasat.



Tisztitas
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1. Mindig bontsa a késziilék hdlézati csatlakozdsat, és a tisztitas elétt varja meg, amig az lehdl.
2. Egy puha kendével torélje le a készulék kilsejét.

Hoo

3. Meleg mosogatdszeres vizzel tisztitsa meg a serpeny6t és a racsot vagy tegye azokat mosogatdgépbe.

AMEGJEGYZES: Keriilie a dérzsélé tisztitészerek vagy fémeszkézok hasznalatat, hogy védje a letapadastdl mentes
bevonatot.

VIGYAZAT: Sohase meritse a késziiléket, a kabelt vagy a csatlakozédugét vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

4. Egy tisztitokefével tisztitsa meg a fltéelemeket.

MEGJEGYZES: A fiitéelemek tisztitdsa elétt biztositsa, hogy teljesen lehiiljon a készilék.



Siitési utmutato

Recipe
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A teendo, ha...

Probléma

Ellenérizze, hogy...

Nem tudja bekapcsolni vagy

mUkddtetni a késziléket.

Megfeleléen van csatlakoztatva a késziilék egy halézati

csatlakozéaljzathoz.

Helyesen vannak a kosarak a készllékbe rakva. A fesziiltségellatds
biztositdsa érdekében tgyeljen arra, hogy teljesen be legyenek nyomva a

készilékbe.

Be van éllitva a sutési id6.

Nem tudta betolni a kosarat a

készulékbe.

A kosédr maximdlis befogadoképességénél 16bb van betdltve.

Helyesen van betéve a kosar. Kattanast kell hallania, amikor beteszi az

egységbe.

Egy targy van a kosdr alatt, ami akadalyozza a megfelel6 zarasat.

Fehér fust szall ki a készulékbdl.

Tul zsiros a készitendd étel.

Tiszta a kosar, racs és a fltéelem.

E1 kijelzés lathato a kijelzén.

Felsé kosarnal szakadds van.

E2 kijelzés lathaté a kijelzén.

Felsé kosdrnal zarlat van.

E3 kijelzés lathato a kijelzén.

Alsé kosarnal szakadas van.

E4 kijelzés 1athaté a kijelzén.

Alsé kosarndl zérlat van.

ES5 kijelzés lathato a kijelzén.

Kezelészerv PCBA kommunikacios hiba.

E6 kijelzés 1athatd a kijelzén.

o Tapelldtas PCBA kommunikdcids hiba.

* Ha hibakdd jelenik meg a kijelzén, akkor egy szervizben kell megjavittatni a készlléket.

Muszaki adatok

Termék Forrolevegés siité
Modell AAFDT11B

Fesziltség (V~) 220V ~240V
Teljesitmény (W) 2700 W

Frekvencia (Hz) 50 ~ 60 Hz
Befogaddképesség 41+71
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